AKP 366 POPIS VYROBKU
1. Ovladaci panel
- - P 2. Chladici ventilator (neni vidét)
1% 3. Horni topné t&leso
1 —— (3 4. Topné téleso grilu (mozno sklopit)
) = ) @ 5. Osvétleni trouby
Posledni 5 6. Kruhové topné téleso (neni vidét)
uroven E .~ 7. Ventilator
T .@ ’/ I 8. Dolni topné t&leso (neni vidét)
Prvni I {7y 9. Dverfe trouby*
uroven L o ;:"__'Hr — -, (& * Dllezité upozornéni: V servisnim stredisku si

miZzete zakoupit soupravu skladajici se ze
— sklenéné tabule do dvefi trouby a pfisluSnych
= @ montaznich soucastek. Pouziti této soupravy
~ snizuje teplotu venkovniho povrchu dvefi trouby a
doporucuje se pfedevsim tehdy, jsou-li v
domécnosti déti. Kéd ¢. 4819 310 39186.

DOPLNKY
Plechnapegeni & "1 Rost
moucéniku: i _X
Odkapavaci ‘f_ _ﬁ Katalytické panely [
plech: .
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4. Cervena kontrolka termostatu trouby
5. Tlacitko k elektrickému zapaleni
6. Voli¢ funkci

1. Programator se 6 tlaCitky
2. Ovladace varné desky
3. Voli¢ termostatu trouby

5019 310 56077

Tabulka funkci trouby

Funkce

Popis funkce

Vypnuta trouba

OSVETLENI

Zapnuti vnitfniho osvétleni trouby

1] |»

STATICKA

K peceni masa, ryb a driibeze na jedné urovni.

Troubu predehrejte na pozadovanou teplotu peceni a jakmile zhasne
cervena kontrolka termostatu, viozte jidlo dovnitf.

Doporucujeme pouzit druhou nebo treti roven drazek.

I+

VENTILATOR

K peceni na max. 2 trovnich.

Je-li to nutné, doporuéujeme vyménit polohu jidel, dosahnete tak
rovnomérnéjsiho propeceni.

Troubu nemusite predehfivat (s vyjimkou pizzy nebo kolacu).

[

GRIL

Ke grilovani krkovicky, raznici, klobas, zapékani zeleniny a osmazeni
chleba dozlatova.

Troubu predehrejte asi na 3-5 min.

Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.

Pecete-li maso, nalijte do odkapavaciho plechu umisténého na prvni
urovni drazek trochu vody, abyste omezili vypary a stfikani tuku.
Doporucujeme jidlo pfi peceni obracet.
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TURBOGRIL

K peéeni velkych kusl masa (rostbifti, peceni).

Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.

Pecete-li maso, nalijte do odkapavaciho plechu umisténého na prvni
urovni drazek trochu vody, abyste omezili vypary a stfikani tuku.
Béhem peceni maso obracejte.

fjju

ROZMRAZOVANI

K rozmrazovani jidel na pokojovou teplotu.
Jidlo ponechte v piivodnim obalu, aby pfili§ nevyschlo.

TERMOVENTILATOR

K peceni jidel, které vyzaduji stejnou teplotu peceni, bez predehrati na
jedné nebo dvou trovnich drazek, (napft.: ryb, zeleniny, mouéniki) bez
vzajemného chut'ového ovlivnéni jednotlivych jidel.

K peéeni na jedné Urovni (napf.: ovoce, dortil, nakypt, zeleniny, pizzy,
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TURBOVENTILATOR drubeze).
i - K dopeéeni ovocnych a syrovych dorta.
?gll__é\lSI('I)'OPNE K zahusténi omacek.

Tuto funkci pouzijte na poslednich 10-15 minut.

JAK TROUBU POUZIVAT

¢ Voli¢em funkci oto¢te na pozadovanou funkci.
Rozsviti se osvétleni trouby.
¢ QOvlada¢em termostatu otocte doprava na pozadovanou teplotu. Rozsviti se ¢ervena kontrolka

termostatu a po dosazeni pozadované teploty zhasne.

Na konci peceni:
* Nastavte ovladace do polohy 0.




TABULKY PRO PECENI

7 (OSrp Uroven Teplota Doba peceni
JIDLO Funkce Predhrati 2dola (°C) (min)
- X 2 200 90 - 110
Jehn&éi Mjﬁgm skopové - X 2 200 100 - 110 JibLo Funkce PredhFati Uroven Teplota Doba peceni
‘ ’ rm X 2 200 100 - 110 - : zdola ) i)
L = X 2 200 50 - 60
- X 2 200 90-110 Slané dorty, dorty pinéné ovocem,
T L. napf. ananasem, broskvemi = X 2 190 45-55
eleci, hovezi, veprové = X 2 200 90 - 110 T X > 190 45- 55
-— .
ra X 2 200 90 - 110 = = z . o
_— _ Lasagne, zapékané brambory,
Kute — X 2 20 =G téstoviny pinéné masem, E X 2 190 40 - 50
kralik. = _ _ zapékané téstoviny
R 2 190 70-80 r X 2 190 40-50
ra X 2 200 70 - 80 —
_ - X 2 210 30 - 40
== X 2 210 160 - 180
R — Chléb - X 1-3 210 30 - 40
s X 2 200 170 - 180
(3-5 kg) r1 X 2 210 30 - 40
r X 2 200 170 - 180 —
- X 2 225 15-20
- X 2 210 100 - 130 i
Husa — Pizza E X 1-3 210 20-30
(2“k ) T X 2 200 100 - 130 —
g r X 2 210 20-30
I X 2 200 100 - 130
: X 2 210 20- 30
=] X 2 200 60 - 80
RYBY (1 kg) — Pirozky 5 X 1-3 200 30 - 40
Prazma zlata, morsky okoun, 3 - 2 190 60 - 80
tunak, losos, treska ri X 2 200 30 - 40
= X 2 190 60 - 80
- X 2 200 40 - 50
- X 2 190 50 - 60
RYBY Bublanina E X 2 190 50 - 60
( <1 kg - fizky) I - 2 190 50 - 60
Mecoun, turiak r X 2 190 50 - 60
ra X 2 190 50 - 60 —_
— X 2 190 50- 60 TABULKA PRO GRILOVANI
ZELENINA } i P TR Uroven Teplota Doba peéeni
Papriky, rajéata, pe¢ené brambory 5 2 0 -6 JIDLO Funkce Predhrati zdola (EC) (m?n)
1 X 2 190 50 - 60 Tousty = X 34 200-225 10-15
o - X 2 180 40 -50 Krkovicky . X 3-4 200-225 30 - 40
MOUCNIKY, CUKROVINKY
Kynuté dorty - X 2 180 40-50 Kotlety it X 3-4 200-225 30 - 40
= % 2 16D -6l Klobasy - X 3 200-225 30 - 40
o X 2 1w E0=El Raminko = X 3 200-225 30 - 40
Dorty pinéné j j
syrem . 8 L0 okl Ryby (Fizky) - X 3 200225 30- 40
r - 2 180 60 - 90 L —
Kureci stehna X 3 200-225 40 - 50
- X 2 190 40 - 50 — —
— Raznici X 3 200-225 40 - 50
Kolace E X 2 180 40 - 50 .~ —
Zebirka X 3 200-225 40 - 50
r X 2 180 40 - 50 =
1/2 kurete X 3 200-225 40 - 50
- X 2 200 50 - 60
1/2 kurete & - 3 200-225 40 - 50
Zavin, palacinky E X 1-3 190 50 - 60
— Celé kure Y = 2-3 200-225 60 - 70
r X 2 190 50 - 60 s
eceng, = ) g . _
: X > 180 20- 30 veprova, hovazi r 2-3 200-225 60 - 80
Susenky, precliky, €ajové pegivo - X 1-3 180 30 - 40 Kachna Y - 1-2 200-225 60 - 80
= X 2 180 30 - 40 Skopova kyta Y = 1-2 200-225 80 - 100
[ X 2 180 35-45 Rostbif Y = 2 200-225 60 - 70
Krémoveé zakusky, rolady 5 X 1-3 180 85-45 Pedené brambory y - 2-3 200-225 40 - 50
r X 2 180 35-45 Ryby, napf. prazma zlata, pstruh Y - 3 190-200 40 - 50

Poznamka: Uvedené délky a teploty peceni jsou pouze informacni.




Popis displeje a tlacitek

Rozsviti se AUTO a k . s
. . . Jestlize sviti kontrolka
signalizaci L,

ru¢niho chodu,

automatického rezimu. —_ ( )

Blikanim potvrzuje - = znamena to zapnuti
H ¢niho rezimu

konec doby peceni. - o rucni .

O=iCr

Qe f - + Jestlize sviti kontrolka
{i} @ @ IEI ® ® ﬂ minutky, znamena to

zapnuti funkce minutky.
Minutka s tlaitkem volby zvukového signélu
Tlagitko volby délky peceni
Tlacitko volby konce peceni
Tlagitko volby ruéniho chodu
Tlagitko nastaveni nebo zmény udajl
Tla¢itko nastaveni nebo zmény udajl
astavenl c¢asového spinace a volby ruéniho rezimu
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tt t 1| Stisknéte tlagitko 4 volby ruéniho chodu k aktivaci rezimu ruéniho chodu.
& Rozsviti se.
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Nastavenl mlnutky se zvukovym signalem.
[ | Funguje nezavisle na funkcich peéeni v troubé.
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Stisknéte tlad¢itko 1 k zobrazeni ¢islic -L:UL.
t

Stisknéte tlaitko 5 nebo 6 k zobrazeni pozadované doby pedeni.
Po uvolnéni tlaéitek se na nékolik vtefin rozsvitiic:00 a [ .

Po uplynuti doby peceni se ozve zvukovy signal.
Chcete-li zvukovy signal vypnout, stisknéte tladitko 1.
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Po instalaci nebo v pfipadé vypadku proudu blikaji obé ¢islice -2:C0 a AUTO.
Stisknéte sou€asné tlacitka 2 a 3, Casovy spinac se nastavuje tlaCitky 5 a 6.

Naprogramovani doby peceni
Stisknéte tlaCitko 2 k zobrazeni ¢islic -C:00.
EE EEEE Stisknéte tlacitko 5 nebo 6 k nastaveni pozadované doby peceni.
Po uvolnéni tladitek se na nékolik vtefin se rozsvitiic:00 a AUTO + M.
@ M = 4| * Nastavte troubu pootocenim voli¢e termostatu trouby na pozadovanou
@ @ teplotu a trouba se ihned zapne.
tt Zvukovy signal oznami uplynuti nastavené doby peceni a vypnuti
trouby.
¢ Nastavte troubu pootocenim voli¢e na “0” a pak stisknéte tlacitko 4 k
vypnuti zvukového signalu.
» Stisknéte tlacitko 2 k ovéfeni nebo zméné zbyvajici doby peceni.
» Stisknéte tlacitko 2 k zobrazeni doby peceni.
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Naprogramovani doby a konce peceni
Stisknéte tlacitko 2 k zobrazeni ¢islic -C:00.
| iHA:BRB | Stisknéte tlagitko 5 nebo 6 k nastaveni pozadované doby pedeni.

Po uvolnéni tladitek se rozsviti aktualni denni ¢as aAUTO + .

& @™ & M - + o Stisknéte tlacitko 3 a potom 5 nebo 6 k nastaveni pozadované doby
oe0Cee peceni. Symbol M zhasne a opét se objevi po spusténi pfedem
t t t naprogramované doby peceni, kdyz trouba za¢ne fungovat v
automatickém rezimu.
| [;E E .-.EE | * Nastavte troubu oto¢enim voli¢e termostatu na pozadovanou teplotu a
otogenim pfislusného voli¢e zvolte pozadovanou funkci. Zvukovy
G OoeM - + signal oznami uplynuti nastavené doby peceni a vypnuti trouby.
it @ @ @ < Nastavte troubu otoc¢enim volice termostatu na “0” a potom stisknéte
_ t t t  tladitko 4 k vypnuti zvukového signalu.
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