POPIS VYROBKU

1. Ovladaci panel

1.1. Voli¢ funkci

1.2. Programator délky peceni
1.3. Ovladac termostatu

1.4. Cervena kontrolka teploty
Chladici ventilator (neni vidét)
Horni topné téleso

Topné teleso sklopitelné
Zadni osvétleni

Kruhové topné téleso (neni vidét)
Ventilator

Dolni topné téleso (neni vidét)
Chladné dvefe trouby
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PRISLUSENSTVI
MFizka - hluboky plech - hlinikovy plech na mouéniky

JAK TROUBU POUZIVAT

Volicem funkci otoCte na pozadovanou funkci, Rozsviti se osvétlgni trouby.

Ovladacem termostatu otoCte doprava na pozadovanou teplotu. Cervena kontrolka termostatu se
rozsviti a po dosazeni zvolené teploty zhasne. Po ukonceni peceni otocte ovladaci do polohy"0".

PROGRAMATOR DELKY PECENI

Tento programator umozriuje nastaveni ¢asu od 1 do 120 minut. K nastaveni doby peéeni .,.”"" .
po zvoleni funkce peéeni otoéte Upiné ovladadem smérem doprava a pak ho otocte na Q ot
pozadovany ¢as smérem doleva. Po uplynuti nastavené doby peceni trouba zhasne a
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programator zustane v poloze "0". Chcete-li pouzit troubu v ruénim rezimu, tedy bez

nastaveni doby peceni, ovéfte si, Ze je ovlada¢ programatoru v poloze na symbolu 8.
Upozornéni: Je-li programator v poloze "0", trouba se nezapne. Chcete-li troubu zapnout, nastavte

programator na symbol 4, nebo nastavte délku peceni.
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Tabulka funkci trouby

Funkce Popis funkce
VYPNUTA TROUBA -
OSVETLENI * Zapnuti vnitfniho osvétleni trouby.

STATICKE PECENI

O p[-

K pe€eni masa, ryb a driibeZe na jedné urovni.

Troubu predehrejte na pozadovanou teplotu peceni a jakmile zhasne ¢ervena
kontrolka teploty, viozte jidlo dovnitf.

Doporucujeme pouzit druhou nebo treti uroven drazek.

VENTILATOR

Ial

K pe€eni na max. 2 urovnich.

Je-li to nutné, doporué¢ujeme vymeénit polohu plechil, dosahnete tak
rovhomérnéjsiho propeceni.

Troubu nemusite predehfivat (s vyjimkou pizzy nebo kolact).

GRIL

[

Ke grilovani krkovicky, razni€i, klobas, zapékani zeleniny a osmazeni chleba dozlatova.
Troubu asi na 3-5 min. pfedehfejte.

Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.

Pecete-li maso, nalijte do hlubokého plechu umisténého na prvni urovni drazek
trochu vody, abyste omezili vypary a stfikani tuku.

Doporucujeme jidlo pfi peceni obracet.

TURBOGRIL

4

K peceni velkych kusti masa (rostbiftl, peceni).

Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.

Pecete-li maso, nalijte do hlubokého plechu umisténého na prvni trovni drazek
trochu vody, abyste omezili vypary a stfikani tuku.

Béhem peceni maso obracejte.

ROZMRAZENI

':}E

K rozmrazovani jidel na pokojovou teplotu.
Jidlo ponechte v piivodnim obalu, aby pfili§ nevyschlo.

HORKY VZDUCH-SPODNi [*

K peceni na jedné urovni (napf.: ovoce, dortl, nakypu, zeleniny, pizzy, dribeze).

HORKY VZDUCH

K peceni jidel, které vyzaduji stejnou teplotu peceni na jedné nebo dvou urovnich
(napf.: ryb, zeleniny, mouénikil), bez vzajemného chut'ového ovlivnéni
jednotlivych jidel
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DOLNIi TOPNE TELESO :

K dopeceni ovocnych a syrovych dortu a k zahusteni omacek.
Tuto funkci pouzijte na poslednich 10-15 minut peceni.

JibLo B Uzrgc\)llear'\ Te(g(l':t;ta DOb?n |i)ne-éen|'
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové O E = 2 190-210 90-110
Kure/ kralik/kachna OEE 2 190-200 65-85
Krocan/husa 2 [E = 2 190-200 140-180
Ryby O EE 2 180-200 50-60
Plnéné papgrg rT?bléirj)c::ata/peo:":ené QD@ 2 180-200 50-60
Kynuté kolace OEE 2 170-180 45-55
Kolacée plnéné 2 [E = 2 180-200 60-90
Susenky 2 [E 2 170-180 35-45
Lasagne OEE 2 190-200 45-55
Chléb/pizza 2 E E 2 200-225 40-50/15-18
Toasty ™ 3/4 250 1,5-2,5
Kotlety/klobasky/raznici | 3/4 250 35-45
Zapékana zelenina M 3 250 5-8
1/2 kufete m 3 250 40-50
Celé kure = 2/3 200-225 55-65
Rostbif i 2 200-250 35-45
Pecené @ 2/3 200-225 60-70
Ryby (celé) i 3 190-200 40-50

Poznamka: teploty a doby pec&eni plati orientaéné pro 4 porce.
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