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PRISLUSENSTVI
MFizka - HIluboky plech

JAK TROUBU POUZIVAT

Volicem funkci otoCte na poZadovanou funkci. Rozsviti se osvétleni trouby.

Ovladacem termostatu otolte doprava na pozadovanou teplotu. Cervena kontrolka termostatu se
rozsviti a po dosazeni zvolené teploty zhasne. Po ukonéeni peceni otocte ovladaci do polohy“0”.
MINUTKA

Minutka umoznuje nastaveni ¢asu od 1 do 60 minut. Pfi nastavovani minutky doporucujeme otocit
ovladacem UpIné doprava a pak ho vratit na pozadovany ¢as. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal.
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Tabulka funkci trouby
Funkce Popis funkce
VYPNUTA TROUBA |
OSVETLENI * Zapnuti vnitfniho osvétleni trouby

DOLNIi TOPNE TELESO

K dokonceni peéeni ovocnych nebo tvarohovych dortl a kolaé nebo k zahusténi
omacek.
Tuto funkci pouzijte pro poslednich 10/15 minut peceni.

STATICKE PECENI

K peéeni masa, ryb a drlibeZe na jedné trovni.

Troubu predehrejte na pozadovanou teplotu peceni, a jakmile zhasne ¢ervena
kontrolka teploty, viozte jidlo dovnitt.

Doporucujeme pouzit druhou nebo treti troven drazek.

GRIL
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Ke grilovani krkovicky, raznici, klobas, zapékani zeleniny a osmazeni chleba
dozlatova.

Troubu asi na 3-5 min. predehfejte.

Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.

Pecete-li maso, nalijte do hlubokého plechu umisténého na prvni trovni drazek
trochu vody, abyste omezili vypary a strikani tuku.

Doporucujeme jidlo pfi peceni obracet.

JiDLO Funkce Uroven Te('?g;ta Doba pecen
Jehnédi/teleci/hovézi/veprové 0 2 190-210 90-110
Kufe/kralik/kachna - 2 190-200 65-85
Husa/ krocan 0 2 190-200 140-180
Ryby O 2 180-200 50-60
Plnéné papgg rT:]:lblg;a\rj}c;:ata/pec“:ené - 5 180-200 50-60
Kynuté kolace - 2 170-180 45-55
PInéné kolace - 2 180-200 60-90
Susenky = 2 170-180 35-45
Lasagne 0 2 190-200 45-55
Chléb/pizza O 2 200-225 40-50/15-18
Toasty M 3/4 250 1,5-2,5
Kotlety/klobasky/raznici M 3/4 250 35-45
Zapékana zelenina 0 3 250 5-8
1/2 kurete ™ 3 250 40-50
Celé kure - 2/3 200-225 55-65
Rostbif O 2 200-250 35-45
Pecené - 2/3 200-225 60-70
Ryby (celé) O 3 190-200 40-50

Poznamka: teploty a doby peceni plati orientaén
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pro 4 porce.
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