RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

JAK DOKLADA RECYKLACNi symsoL, kr-
abici, v niz je vyrobek zabalen,
I1ze beze zbytku recyklovat.

Ridte se platnymi pokyny

pro odstranovani odpadu.

Obalovy materidl (plastové

sacky, polystyrén apod.) muze

byt pro deti nebezpecny, proto jej uschovejte
mimo jejich dosah.

TenTo sPoTREBIC je 0znacen v souladu s evrop-
skou smernici 2002/96/ES o likvidaci elek-
trického a elektronického zarizeni (WEEE).
Zajistenim spravné likvidace tohoto vyrob-

ku pomuzete zabranit pripadnym negativnim
dusledkum na Zivotni prostredi a lidské zdravi,
které by jinak byly zpusobeny nevhodnou likv-
idaci tohoto vyrobku.

SymsoL na vyrobku nebo na dokumentech
prilozenych k vyrobku

udava, ze tento spotrebic

nepatri do domaciho od-

padu. Je nutné ho odvézt do

sberného mista pro recyklaci

elektrického a elektronického

zarizeni.

Likvibace musi byt prove-

dena v souladu s mist-

nimi predpisy o ochrane

zivotniho prostredi, které _
se tykaiji likvidace odpadu.

Podrobnejsi informace o zpracovani, reku-
peraci a recyklaci tohoto vyrobku zjistite u
prislusného mistniho Uradu, sluzby pro likvi-
daci domovniho odpadu nebo v obchode, kde
jste vyrobek zakoupili.

Pred likvidaci odriznete privodni kabel, aby
spotrebic nemohl byt znovu pripojen k siti.

TECHNICKE UDAJE

CisLo TypPu MWO 602 ‘ MWO 603
NaPETI v siTi 230 V/50 Hz

JMENOVITY PRiKON 1300 W

Pounstka 10A

MIKROVLNNY VYKON 800 W

GrIL 1000W
VNEJSi RoZMERY (V x S x H) 295 x 458 x 360 295 x458 x 370
ViitrNi RozmeRY (V x 8 x H) 231 x300x 302 206 x 300 x 302
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INSTALACE S

PRED PRIPOJENIM

ZKONTROLUITE, ZDA NAPETI Na typovém
Stitku odpovida napeti ve vasi ve vasi
domacnosti.

NESNIMEJTE KRYTY VSTUPU MIKROVLN UMistené na
vhitrni bocni strane trouby. Chrani privodni
kandlky mikrovin pred tukem a zbytky jidel.

PRED INSTALACI TROUBY SE PRESVEDCTE, Z¢€ je trouba
prazdna.

MIKROVLNNOU TROUBU USTAVTE NA ROVNE A STABIL-
Ni PLOSE, kterd unese tihu trouby
a nadobi, které se do ni vk-
1ada. S troubou zachazejte
opatrne.

TROUBU UMISTETE vV BEZPECNE VZDALENOSTI 0d zdro-
ju tepla. Teplota chladiciho vzduchu, ktery se
do trouby nasava, nesmi prekrocit 35°C. Kvu-
li dostatecné ventilaci je treba ponechat nad
troubou volny prostor alespon 20 ¢m, za trou-
bou 10 ¢m a po stranach 5 cm. Zkontrolujte,
zda je prostor pod troubou volny a umoznuje
cirkulaci vzduchu. Trouba funguje pri teplote
prostredi v rozmezi +5°C az +35°C.

ZKONTROLUJTE, ZDA TROUBA NENi POSKOZENA. Zkon-
trolujte, zda jsou dvirka trouby rddne zavrend
a zda tesneni neni poskozené. Troubu vy-
prazdnete a vnitrek vymyjte mekkym vihkym
hadrikem.

TrouBu NEzAPINEJTE, pokud je poskozend
privodni sitova $nura nebo zastrcka,
pokud spotrebic nefunguje spravne,
nebo kdyz doslo k jejimu poskozeni

ci padu. Privodni sitovou Snuru nebo
zastrcku neponorujte do vody. Privodni
kabel se nesmi dotykat zadné horké plo-
chy. Mohlo by dojit k urazu elektrickym
proudem, pozaru nebo jinému ohrozeni
zdravi a majetku.

PO PRIPQJENI

TROUBU LZE SPUSTIT JEN TEHDY, Jsou-Li dvirka
spravne zavrena.

JE-LI TROUBA UMISTENA V BLiZKOS-

TI TELEVIZNIHO NEBO ROZHLA- @
SOVEHO PRIJIMACE NEBO
ANTENY, kvalita tele-
vizniho a rozhlasové-
ho signalu se muze zho

uzivatelem.

Vyrobce neodpovida za zadné problemy
zpusobené nedodrzenim techto pokynu

UzemnEeNi ToHoTo spotrebice je podle
zakona povinné. Vyrobce odmita jak-
oukoli odpovednost za zraneni osob a
zvirat nebo za $kody na majetku, pokud
tento pozadavek nebyl dodrzen.

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Pokub TROUBA NEFUNGUJE, nevolejte hned do ser-
visu, ale provedte tyto kontroly:
Otocny talir a drzak otocného talire jsou
rddne usazeny na svém miste.
Zastrcka je spravne zasunuta do sitové za-
suvky.
Dvirka jsou spravne zavrena.
Zkontrolujte pojistky a ujistete se, Ze neni
vypnuty elektricky proud.
Zkontrolujte, zda ma trouba dostatecné
vetrani.
Pockejte asi 10 minut a pak troubu znovu
zapnete.
Pred zapnutim zkuste dvirka znovu otevrit
a zavrit.
PreDEJDETE Tim zbytecnym zdsahum servisu,
které byste museli zaplatit.
Kdyz volate do servisniho strediska, vzdy
uvedte vyrobni cislo a cislo typu mikrovin-
né trouby (jsou uvedeny na servisnim Stitku).
Dalsi pokyny najdete v zarucnim liste.

PoSKOZENY PRIVODNI KABEL JE TREBA VYMENIT
& za origindlni privodni kabel,
ktery je k dostani v servisnim
stredisku. Vymenu privod- *
niho kabelu smfi prova-
det pouze vyskoleny servis-
ni technik.

& OPRAVY sMi PROVADET VYLUC-

NE ODBORNE VYSKOLENY TECH-
NIk, Provddeni oprav nebo
Uprav, u kterych je nutné sejm-
out kryty chrdnici pred mi-
krovinami, je nebezpecné

- tyto cinnosti smi provést pouze  od-

borne vyskoleny technik.
NEOTVIREJTE ZADNE PEVNE UCHYCENE KRYTY,
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UDRZBA A CISTENI

CISTENI JE JEDINOU UDRZBOU, ktera je obvykle nut-
na.

NEBUDETE-LI TROUBU UDRZOVAT V Cistém stavu,
muze dojit k poskozeni povrchu, ke zkraceni
Zivotnosti spotrebice a pripadne i vytvoreni
nebezpecné situace.

NEPOUZIVEJTE DRSNE HOUBICKY, CIS-
TICi PROSTREDKY S DRSNYMI i
cAsticemi, kovové drdten-
ky, hadriky s cistici drti
apod., které mohou
poskodit oviddaci panel, vnitrni i vnejsi
plochy trouby. PouZivejte houbu namo-
cenou do neutrdiniho cisticiho prostred-
ku nebo papirovy ubrousek s areosolovym
prostredkem na cisteni skel. Aerosolovy cis-
tici prostredek na okna nastrikejte vZdy na
papirovy ubrousek.
Nixov jej nestrikejte primo na troubu.

V PRAVIDELNYCH INTERVALECH, zVIaste
pokud doslo k preteceni tekutin,
vyjmete otocny talir, drzak otoc-

ného talire a vytrete docista dno
trouby.

KONSTRUKCE TETO TROUBY UMOZNUje Provoz jen s
rddne usazenym otocnym talirem.

NEezaprinesTE mikrovinnou troubu, jestlize
jste vyjmuli otocny talir kvuli cisteni.

K cisteni vnitrnich ploch trouby, vnitrni i vnejsi
casti dvirek a jejich tesneni pouzivejte neutral-
ni cistici prostredek, vodu a mekky hadrik.

ODSTRANUJTE MASTNE USAZENINY nebo zbyt-
ky jidel kolem dvirek.

V PRIPADE ODOLNYCH skvRN nechte v mikrovinné
troube vrit plny $alek vody po dobu asi 2 nebo
3 minut. Necistota vlivem pary zmekne,

MikrovLNNoOU TRouBU nikdy necistete cis-

ticim zarizenim na paru.

10

NEePRIJEMNY zAPACH v TROUBE se da odstranit tak,
Ze do $alku vody pridate trochu citronové
$tavy, postavite ho do trouby na otocny talir a
nechéte vrit po dobu nekolika minut.

ToPNY CLANEK GRILU {#4Y T 603}

neni treba cistit, protoze velky zar spali
vSechny nastrikané zbytky jidel, ale horni
stenu trouby za nim musite omyvat pravi-
delne. Pouzivejte houbu namocenou do teplé
vody s mycim prostredkem.

VHODNE DO MYCKY:

DRZAK OTOCNEHO TALIRE.

2

SKLENENY OTOCNY TALIR.

Rosr, {MWO 603}

G de” DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY o

PRECTETE SI PROSIM POZORNE TENTO NAVOD A USCHOVEJTE HO PRO DALSI POUZITI

NEOHRIVEJTE A NEPOUZIVEJTE HORLAVE MA-
TERIALY Uvnitr nebo v blizkosti mikrovinné
trouby. Vypary mohou zpusobit pozar
nebo vybuch.

NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU troubu k suseni
odevu, papiru, koreni, bylin, dreva, kve-
tu, ovoce nebo jiného horlavého ma-
terialu. Mohlo by dojit k pozaru.

POKUD BY SE UVNITR NEBO VNE MIKROVLNNE
TROUBY NECO VZNALO, NEBO SI VSIMNETE KOURE,
neotevirejte dvirka a troubu vypnete.
Vytédhnete privodni sitovou $nuru ze z&-
suvky nebo vypnete proud na panelu
pojistek nebo jisticu.

JipLa NEPREHRIVEITE. Mohlo by dojit k
pozaru.

NENECHAVEJTE MIKROVLNNOU TROUBU BEZ dO-
zoru, zvlaste pokud pri tepelné dprave
pouzivate papir, umelé hmoty nebo jiné
horlavé materidly. Papir muze zuhelna-
tet nebo shoret, a nekteré umelé hmo-
ty pouzité pri ohrivani jidel se mohou ro-
ztavit.

é Nepouziveste v tomto elektrospotrebi-

ci korozivni chemikélie nebo pary. Ten-
to typ mikrovinné trouby je urcen k
ohrivani nebo varenijidel. Neni urcen
pro prumyslové nebo laboratorni tcely.

VEJCE

NepovoLte petem pouzivat mikrovinnou
troubu bez dohledu; mohou ji pouzivat jen
tehdy, pokud jste jim dali patricné pokyny,
aby byly schopny pouzivat troubu bezpec-
ne a chdpaly moznd nebezpeci.

Malé deti a nemohouci osoby nesmi
pouZivat tuto troubu bez dohledu. Na
malé deti je treba
dohlédnout, aby si s
prackou nehrdly. »
Jestlize je vase trou- <}
ba vybavena kom-
binovanym reZimem, ¥
pri kterém dosahuje vysokych teplot, smi
deti troubu pouZivat pouze za dozoru do-
spelych.

MikrovLNNOU TROUBU

nepouZivejte pro tepelnou %
Upravu jidel nebo ndpoju

v hermeticky uzavrenych QQ@
nddobdch. Zvyseni tlaku by

mohlo zpusobit Skody pri otevreni nebo vy-
buch.

JE TREBA PRAVIDELNE SLEDOVAT, ZDA NENI
Poskozeno TESNENT dvirek nebo prilehlé
plochy. V pripade poskozeni mikrovin-
nou troubu nepouZivejte, dokud ji kvali-
fikovany technik neopravi.

MikrovLNNOU TROUBU Nepouzivejte na va-
reni nebo ohrivani celych vajec se skordapkou

nebo bez ni, protoze vejce by moh- \Q/
>

la puknout i po ukonceni tepel- Q/@

né Upravy.



DULEZITE RADY

VSEOBECNE UDAJE

TENTO SPOTREBIC JE URCEN VYHRADNE K DOMACIMU
pouzZiti!

MIKROVLNNOU TROUBU NIKDY NEZAPINESTE prdzdnou,
bez vloZeného jidla. Mohla by se tim poskodit.

VETRACi PRUDUCHY TROUBY musi zustat volné. Ucpdni
otvoru pro privod nebo odvod vzduchu muZe
vést k poskozeni trouby a neuspokojivym vysled-
kum.

JesTuiZE sE cviciTE v ovladani trouby, vlozte
dovnitr sklenici vody. Voda pohlti mikrovinnou
energii a trouba se neposkodi.

NEUKLADEJTE A NEPOUZIVEJTE tento spotrebic ven-
ku. Nepouzivejte ho v blizkosti kuchynského
drezu, ve vihkém sklepe, pobliz bazénu apod.

NepouzivesTe TRouBu ke skladovani zadnych
predmetu.

DRATENE uzAvERY Z plastovych nebo
papirovych sdcku pred viozenim do
mikrovinné trouby odstrante.

SMAZENIV OLEJOVE LAZNI
NEPOUZIVEJTE MIKROVLNNOU TRouBU ke fritovani

v olejové lazni, protoze teplotu oleje B
neni mozné regulovat.

@ ABYSTE SE NEPOPALILI, pouZzivejte pri
dotyku s nddobami a castmi trouby vzdy
kuchynské chnapky.

TEKUTINY

NaPR. NAPOJE NEBO VODA. Mohou se v mikrov-
Inné troube prehrat za bod

varu, aniz by se objevily bub- \-

liny. Vrouci tekutiny pak mohou W @
nahle vytéct z nadoby. «®Q—) &
Abyste tomu predesli, postupu-

jte takto:

1. Nepouzivejte nddoby s rovnymi stenami a
uzkym hrdlem.

2. Tekutinu pred vlozenim nadoby do mik-
rovinné trouby zamichejte a nechte v ni
ponorenou cajovou lzicku.

3. Po zahrati nechte tekutinu chvili v klidu a
pak ji pred opatrnym vytazenim nadoby
z mikrovinné trouby jeste zamichejte.

POZOR

Vzpy s1vyhledejte v mikrovinné kucharce po-
drobné udaje. Zvlaste v pripadech, kdy pripra-
vujete jidla obsahujici alkohol.

Po OHRATI JiDLA NEBO NAPOJU PRO DETI MU-

site pokrm nebo tekutinu pro-

trepat a pred podavdnim

zkontrolovat teplotu. Tim se

teplo rovhomerne rozloZi a vyhnete se riziku opa-
reni nebo popdleni.

Pred ohrivdnim sejmete z kojenecké Idhve
vicko a dudlik.

OHRIVANI:
STEJNE JAKO PRI TRADICNIM VARENI s€ i pri ohrivani
v mikrovinné troube musi jidlo nechat projit
teplotou varu.
Jestuize ukLADATE jidlo do chladnicky nebo
pripravujete na taliri k ohrati, rozlozte )
7 e silnejdi a hutnejsi
e " kousky po obvodu 7
Yy talire a tencinebo
Nl / méne hutné kousky
—7 dejte doprostred.

TenkE PLATKY masa poloZzte na sebe nebo je
prolozte.

SILNEJST PLATKY jako napr. sekanou peceni nebo
parky, polozte tesne vedle sebe.

TIPY

GULASE NEBO OMACKY PRI OHRIVANI jednou za-
michejte, aby se rovnomerne prohraly.
\/ ZakryTim JioLa uchovate prirozeny obsah
vody, zabranite vystrikovani a zkratite
dobu ohrevu.
PRI OHRiVANI PORCi MRAZENEHO JIDLA
v dodrzujte pokyny vyrobce na obalu.
JiDLO, KTERE NEMUZETE ZAMICHAT, napr. za-
pékané pokrmy, doporucujeme ohrivat
pri 400-650 W.
NECHATE-LI JiDLO 1-2 MINUTY DOJIT,
vzdy doséhnete lepsiho
vysledku, zejména u zmra-
zenych jidel.

GRILOVANI: (MW 603)

PRI GRILOVANI MUZETE PouZIT ROST, aby jidlo bylo
bliz grilovacimu telesu a hezky zhnedlo.

SLABE KoUskY jako syrové tousty, kousky kurete
a parky poloZzte na rost a pripravujte pouze s
grilem.

NApoBY NEBO TALIRE Na zapékani muzete polozit
primo na otocny skleneny talir.

NENECHAVEJTE DVIRKA TROUBY Pri zapnutém grilu
delsi dobu otevrend, aby teplota uvnitr trouby
prilis neklesla.

Prep pouzitim NADOBI ke grilovdni si overte,
zda je Zdruvzdorné a vhodné do mikrovin-

né trouby.

Pri GriLovANi nepouZzivejte plastové ndcint.
Roztavilo by se. Nddobi ze dreva nebo

papiru také neni vhodné.



TIPY

ROZMRAZOVANI:

PoSTUPUJTE PODLE POKYNU V casti “Jak varit a ohri-
vat s mikrovinami” a pro rozmrazovani zvolte stu-
pen vykonu Rozmrazovani.

MRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH SACCicH, plas-
tovych foliich nebo lepenkovych krabickach

muzete vlozit primo do trouby jen tehdy, \/

nejsou-li na obalu kovové casti (napr. )
svorky).

Tvar oBaLu ovlivnuje dobu nutnou k ro-
zmrazeni. Potraviny zabalené do uz-
kych balicku se rozmrazi rychleji nez sil-
né bloky.

JaxmiLE JipLO TROCHU PovolLi, oddelte jednotlivé
kusy od sebe.

Jednotlivé platky se rozmrazi mno- hem
rychleji. g

KDYZ SE NEKTERE CASTI ZACNOU
OHRIVAT (napr. kureci stehna
a konce kridélek), zakryjte je
hlinikovou félii.

JiDLO PRAVIDELNE SLEDUJTE A KONTROLUITE. Postu pne
sami zjistite, jakou dobu ruzné mnozstvi jidla
potrebuje.

VELKE Kusy uprostred rozmrazovani obratte.

VARENA JIDLA, GULASE A MASOVE OMACKY S€
< rozmrazi rychleji, jestlize je behem rozm-
razovani zamichate.

7 P DoporucuJeME nechat jidlo castecne ro-

zmrazit a pak ho nechat dojit.

NECHATE-LI JiDLO PO ROZMRAZOVANI dOjit, vZdy
dosahnete lep3iho vysledku,

protoze se v nem teplo rovno-
merne rozptyli.

VARENI:

Cim vic JIDLA CHCETE UVARIT, tim déle to bude
trvat. Podle zku3enosti vyzaduje dvojnasobné
mnozstvi potravin témer dvojnasobek casu.
Cim N1Z5i JE POCATECNI TEPLOTA, tim delSi cas
pripravy je treba. Jidlo s pokojovou
teplotou se pripravi rychleji nez jidlo pri-
mo z lednicky.

PRIPRAVUJETE-LI NEKOLIK KUSU NEKOLIK

KOUSKU JIDLA STEJNEHO DRUHU, jako tre-

ba brambory ve slupce, rozlozte je do
kruhu, aby se upekly rovno-
merne.

NEKTERE POTRAVINY JSOU OBALE-
NY SLUPKOU NEBO BLANOU, Napr.
brambory, jablka a vajec-
né zloutky. Tyto potraviny
je treba propichnout vidlick-
ou nebo napichovatkem, aby se uvolnil pretlak
a nemohly prasknout.

J
X/
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MENSI KOUSKY JIDLA BUDOU HOTOVE DRIVE nezZ vetsi
kusy a stejné porce se propecou rovnomerneji
nez nepravidelne naporcované kousky.
STEJNE JAKO U TRADICNICH ZPUSOBU KUCHYNSKE UPRA-
vy se i pri priprave jidel v mikrovinné troube
doporucuje jidlo michat a obracet, aby
( se rychle prohralo i uprostred nddoby a
neprevarilo pri okrajich.
v PRIPRAVUJETE-LI PORCI NEPRAVIDELNEHO TVARU
nebo nebo nestejnomerné tloustky,
polozte porci slabsim koncem smerem ke
stredu nddoby, kde se ohreje pozdeji.
POTRAVINY 5 VYSOKYM OBSAHEM TUKU A CUKRU budou
se pripravi rychleji, nez jidlo obsahujici hodne
vody. Tuk a cukr se také zahreji na vyssi teplo-
tu nez voda.

[

VSEOBECNE UDAJE

Na TrRHU JE mnoho ruznych druhu prislusenstvi.
Pred ndkupem se vzdy ujistete, ze je nadobi
vhodné pro mikrovinnou troubu.

NADOBY, KTERE SE POUZIVAJI V MIKROVLNNE
TROUBE,musi byt pro ni
vhodné a musi byt z ma-
terialu, kterym mohou mi- L_§;
kroviny volne prochazet.

KDYZ VKLADATE NADOBY s JiDLEM do mikrovinné
trouby, ujistete se, ze se nedotykaji vnitrniho
prostoru trouby.

To je dulezité zvlaste u dopinku z kovu
nebo s kovovymi castmi.

Pokup st kovove NADoBi dotykd vnitrnich sten
trouby, kdyz je trouba prave v cinnosti, vznikaji
jiskry a trouba se muze poskodit.

PRED zAPNUTIM TROUBY se vZdy ujistete, Ze se
otocny talir muze volne otdcet.

S PRISLUSENSTVI

DRZAK OTOCNEHO TALIRE
SKLENENY oTocNY TALIR pokladejte na drzak otoc-
ného talire. Na drzak otocného @
talire nepokladejte zadné jiné na-
doby.

Drzak otocného talire nasadte do trouby.

SKLENENY OTOCNY TALIR
SKLENENY OTOCNY TALIR pouzivejte
pri véech zpusobech Upra-
vy jidel. Zachycuje veskeré od-
kapavajici Stavy a odpadavajici
kousky jidel, které by jinak
potrisnily a znecistily vnitrek trouby.
Skleneny otocny talir umistete na drzak
otocného talire.

ROST (MWOQ 603)

Rost pouzivesTepri priprave jidla s
funkci grilu.

PRI GRILOVANI BEZ MIKROVLN postavte rodt na
plech, aby jidlo bylo bliz grilovacimu telesu ve
strope trouby.

PRERUSENI NEBO VYPNUTI VARENI

PRERUSENI VARENI: e
Pokud chcete pokrm zkon- = E
trolovat, zamichat nebo ob- A\/
ratit, otevrete dvirka a proces:

|

tepelné Upravy se docasne
prerusi.

CHCETE-LI V TEPELNE UPRAVE POKRACOVAT:
Zavrete dvirka ,proces tepelné upra-
vy se obnovi od okamziku, kdy byl
prerusen.

JESTLIZE UZ NECHCETE POKRACOVAT:
Vyjmete pokrm, casovy spinac nas-
tavte na nulu a zavrete dvirka.



’// JAK VARIT A OHRIVAT S MIKROVLNAMI \“

TuTo Funkcl PouzuTe k beznému vareni a peceni
nebo ohrivédni zeleniny, ryb, brambor a masa.

Z'¢ power
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MWO 602 MWO 603

1. OTACENIM PREPINACE FUNKCI nastavte
pozadovany stupen vykonu nebo funkci.

2. POOTOCENIM OVLADACE NASTAVTE POZADOVANY Cas
vareni. Trouba se spusti automaticky.

PoznAmka: U casu kratsich nez 2 minuty otocte
casovym spinacem kousek za znacku 2 minuty
a pak zpet na pozadovany cas; dosédhnete tak
presnejsiho casového nastaveni.

STUPEN VYKONU

POUZE MIKROVLNY

NAPETI DoPORUCENE POUZITI

OHRivANi NAPOJU, vody, ridkych polévek, kdvy, caje nebo jinych potravin
800 W s vysokym obsahem vody. Obsahuje-li jidlo vejce nebo smetanu, zvolte
nizsi vykon.

650 W Priprava ryb, zeleniny, masa.
SETRNEJSI PRIPRAVA Napr. omacek s vysokym obsahem bilkovin, syra a
400-500W NN . AT
vajecnych jidel a k dokonceni zapékanych jidel.
350w Duseni masa, rozpousteni mésla.
RozmRAzZOVANI Rozmrazovani Zmeknuti masla, syru

UDRZOVANI v TEPLEM STAVU| ZMEKNUTI zmrzliny.

GRIL A MIKROVLNY

NAPETI DoPORUCENE POUZITH:

Priprava ryb a zapékanych jidel.
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PRiPRAVA PUDINKU, OMELET, BRAMBOR VE SLUPCE
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Priprava drubeze
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