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EKOLOGICKE TIPY

Obal

Krabici, v niz je vyrobek zabalen, Ize beze
zbytku recyklovat, jak doklada recyklaéni
symbol. P¥i jeji likvidaci se Fidte mistnimi
predpisy. Obalovy material (plastové A
sacky, polystyrén apod.) mGze byt

pro déti nebezpecny, proto jej Lq)
uschovejte mimo jejich dosah.

Vyrobek

Vyrobek byl vyroben z recyklovatelného
materialu. Pokud Vam prestane slouzit,
nalozte s nim v souladu s platnymi
pfedpisy o odstrariovani odpadu. Pred
likvidaci odFiznéte pfivodni kabel, aby
spotfebi¢ nemohl byt pfipojen k siti.

INSTALACE

PRED PRIPOJENIM
Zkontrolujte, zda napéti na typovém Stitku
odpovida napéti ve vasi domacnosti.
Mikrovinnou troubu ustavte

na rovné a stabilni
plose, ktera unese
tihu trouby a
nadobi, které se
do ni vklada.
Strana s ovladanim

je t8z8i. S troubou zachéazejte opatrné.

Troubu umistéte v bezpecné vzdalenosti
od jinych zdroja tepla. Teplota chladiciho
vzduchu, ktery se do trouby nasava, nesmi
prekrocit 35°C. Kvuli dostatecné ventilaci je
tfeba ponechat nad troubou volny prostor
alespori 20 cm. Ujistéte se, Zze nozky trouby
dobre stoji a zkontrolujte, zda je prostor
pod troubou volny a umoznuje cirkulaci
vzduchu. Trouba muzefungovat pfi teploté
prostfedi mezi +5°C a +35°C.

Presvédcte se, ze trouba neni poSkozena.
Zkontrolujte, zda se dvefe dobfe pfiléhaji k
dvefnimu ramu a zda vnitini t&snéni dvefi
neni poskozeno. Troubu vyprazdnéte a
vnitfek vymyjte jemnym vlhkym hadrem.

Nezapinejte tento elektrospotiebi¢, pokud
je poskozena privodni sitova $idra nebo
zastr€ka, pokud spotfebi¢ nefunguje
spravné nebo doslo-li k poSkozeni &i padu.
Neponofujte pfivodni kabel nebo zastréku
do vody. Dbejte na to, aby se kabel
nedostal do styku s horkymi plochami.
Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem,
pozaru nebo jinému ohrozZeni zdravi a
majetku.
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PO PRIPOJENI
Trouba pracuje, jen kdyz jsou dvirka
spravné zaviena.

Kdyz je trouba umisténa blizko radiového
nebo televizniho pfijimace nebo antén,
mUZe vyvolat ruseni.

Tento spotrebi€¢ musi byt uzemnén.
Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za
zranéni osob a zvifat nebo za Skody na
majetku, pokud tento pozadavek nebyl
dodrzen.

A\ UPOZORNENI!

TENTO
ELEKTROSPOTREBIC
MUSI BYT UZEMNEN!

i



DULEZITE BEZPECNOSTNI RADY A POKYNY

OBECNE POKYNY

Tento spotrebi¢ je uréen vyhradné k
domadcimu pouziti!

V mikrovinném reZimu se trouba nesmi
zapinat bez potravin. Trouba by se tim
mohla poskodit.

Vétraci priduchy trouby musi zistat
volné. Ucpani vétracich otvorti mize
poSkodit troubu a zhorsit vysledky tepelné
Upravy.

Proto pfi zapnuti prazdné trouby vlozte
dovnitf sklenici vody. Voda pohlti
mikrovinnou energii a trouba se
neposkodi.

Neukladejte a nepouzivejte spotrebic
venku. Nepouzivejte tento vyrobek v
blizkosti kuchyrnského dfezu, ve vihkém
sklepé, pobliz bazénu apod.
Nepouzivejte troubu ke skladovani véci.
Neohfrivejte, neuchovavejte a nepouzivejte
horlavé materialy uvnitf nebo v blizkosti

mikrovinné trouby. Kouf muze zpusobit
pozar nebo vybuch.

Nepouzivejte v tomto elektrospotfebici
agresivni chemikalie nebo pary. Tento typ
mikrovinné trouby je ur€en k ohfevu nebo
tepelné uprave jidel. Neni uréen pro
primyslové nebo laboratorni Ucely.
Mikrovinnou troubu nepouZivejte k suseni
odéva, papiru, kofeni, bylin, dfeva, kvét,
ovoce nebo jiného hoflavého materialu.
Mohlo by dojit k pozaru.

Neprehfivejte potraviny. Mohly by se vznitit.

Nenechte mikrovinnou troubu bez dozoru,
zvlasté pokud se pfi tepelné upravé pouziva
papir, plastické hmoty nebo jiné hoflavé
materialy. Papir by mohl zuhelnatét nebo
se spalit a nékteré druhy plastli by se
mohly teplem roztavit.

Pokud by se néco uvniti nebo vné
mikrovinné trouby vzialo, neotevirejte
dvirka a vypnéte troubu a ventilator.
Vytahnéte ze zasuvky pfivodni kabel nebo
vypnéte proud na panelu pojistek nebo
jistich.

Neopirejte se nikdy o
oteviena dvifka. Mohlo by dojit
k urazu. l\

|

/A\  UPOZORNENI!

Nedovolte détem pouzivat mikrovinnou
troubu bez dohledu. Mohou ji pouzivat jen
tehdy, pokud jste jim dali patficné pokyny,
aby byly schopny pouZivat troubu
bezpeéné a chapaly mozna nebezpecdi.

odstrarite z plastikovych nebo
papirovych sackl draténé uzavéry. &t

TEKUTINY
Napf. napoje nebo voda se ve vasi
mikrovinné troubé mohou
pfehrat za bod varu, aniz by \—
se objevily bubliny. To mize W
vést k nahlgmu preteCeni )
vrouci tekutiny.
Abyste tomu predesli, postupujte takto:
1. Nepouzivejte nadoby s rovnymi
sténami a uzkym hrdlem.
2. Tekutinu pfed vlozenim nadoby do
mikrovinné trouby zamichejte a nechte
v ni ponofenou ¢ajovou Izi¢ku.
3. Po zahfati nechte tekutinu chvili v klidu
a pak ji pfed opatrnym vytazenim
nadoby z mikrovinné trouby jesté
zamichejte.

NADOBY

Mikrovinnou troubu
nepouzivejte pro tepelnou
Upravu jidel nebo napoja v
hermeticky uzavienych nadobach. Zvyseni
tlaku by mohlo poskodit troubu nebo
zpUsobit vybuch pfi otevieni.

Te=

VEJCE
Nepouzivejte mikrovinnou
troubu na vareni nebo ohrev

\ 54
celych vajec s nebo bez ~

skofapky, protoze vejce mohou vybuchnout.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI RADY A POKYNY

SMAZENIV OLEJOVE LAZNI
Nepouzivejte mikrovinnou
troubu na fritovani v olejové
lazni, protoze teplotu oleje
neni mozné regulovat.
POZOR

pie S
V mikrovinné kucharce si
vzdy najdéte podrobné udaje.

Zvlasté v pfipadech, kdy vafite

nebo ohfivate jidla obsahujici alkohol.

()

Po ohrati jidla pro déti musite pokrm nebo
tekutinu protrepat a pred podavanim
zkontrolovat teplotu. Tim se teplo
rovhomérné rozlozi a vyhnete se riziku
popaleni.

Pred ohfivanim sejméte z kojenecké
lahve vicko a dudlik!

RUCE PRYC

Abyste se nepopalili, pouzivejte pfi dotyku
s nadobami a ¢astmi trouby vzdy
kuchynské chnapky.

PRISLUSENSTVI

DRZAK OTOCNEHO TALIRE
Sklenény oto€ny talif
pokladejte na drzak otocného

talife. Na drzak oto¢ného talife
nepokladejte zadné jiné nadoby.
® Drzak oto¢ného talife nasadte do trouby.

SKLENENY OTOCNY TALIR
Sklenény oto€ny talif
pouzivejte pfi véech zplsobech
upravy jidel. Zachycuje veskeré
odkapavajici Stavy a odpadavajici kousky
jidel, které by jinak potfisnily a znedistily
vnitfek trouby.
® Sklenény otoCny talif umistéte na drzak
oto¢ného talife.

ROST (M561 / AKL221)
P¥i pouziti funkce Gril polozte
jidlo na rost. Jidlo tak rychle

ziska péknou hnédou barvu.

OBECNE POKYNY

Na trhu je mnoho rliznych druhl dopliik(.
Pred nakupem se vzdy ujistéte, Ze jsou
vhodné i pro mikrovinnou troubu.

Kdyz vkladate nadobi s jidlem do
mikrovinné trouby, ujistéte se, Ze se
nedotyka vnitfniho prostoru trouby.

To je dulezité zvlasté u dopliki z kovu
nebo s kovovymi ¢astmi.

Pokud se kovové nadobi dotyka vnitfnich
stén trouby, kdyz je trouba pravé v €innosti,
vznikaji jiskry a trouba se poskodi.

Ujistéte se vzdy pred zapnutim trouby, Ze
se otoc¢ny talif midze volné otacet.

Pred pouzitim nadobi si ovéfte, zda je
zaruvzdorné a zda jim mikroviny mohou
prochazet.

Pri vyjimani horkych nadob vzdy pouzivejte
chnapky.

JAK PRERUSIT NEBO VYPNOUT TEPELNOU UPRAVU

Jak prerusit proces tepelné

=l g
\\@ l ;zL?J\aychcete pokrm

zkontrolovat, zamichat nebo
obrétit, oteviete dvirka a
proces tepelné Upravy se
docCasné prerusi.

Chcete-li v tepelné upravé
pokracovat:

Zavrete dvirka. Proces tepelné
upravy se obnovi od okamziku, kdy
byl pferuSen.

D
\,

Kdyz v tepelné upravé nechcete
pokracovat:

Vyjméte pokrm z trouby,
nastavovaci ovladac nastavte na
nulu a zavrete dvirka.



JAK POUZIVAT MIKROVLNNOU TROUBU

(M561 / AKL221) (M541 / AKL219)

2§ Power 2§ Power
450w
Defrost 14

xe

Defrost

Xxe

1. Zvolte pozadovany vykonovy stupefi nebo 1. Zvolte pozadovany vykonovy stuperi

funkci otagenim VICEUCELOVEHO otaéenim VYKONOVEHO OVLADACE.
OVLADACE.

2. Otoéte SERIZOVACIM
OVLADACEM ve sméru
hodinovych ruci¢ek k
nastaveni pozadované doby
pfipravy. Trouba se
automaticky zapne.




TABULKA PRO PRIPRAVU JIDEL

OBECNE RADY:

Cim vice jidla chcete pfipravit,tim vice
Casu budete potfebovat. V zasadé plati, ze
dvojnasobné mnozstvi jidla vyzaduje
dvojnasobnou dobu pfipravy.

Cas pripravy je tfeba. Jidlo s pokojovou
teplotou se pfipravi rychleji nez jidlo pfimo z
lednicky.

Pripravujete-li nékolik porcistejného jidla,
napf. brambory ve slupce, pokladejte je do
kruhu, aby se upekly rovhomérné.

Nékteré potraviny, napf. brambory, jablka
a vajeéné zloutky jsou obaleny slupkou
nebo blanou. Tyto potraviny je tfeba
propichnout vidlickou nebo napichovatkem,
aby se uvolnil pfetlak a nemohly prasknout.

Malé kousky jidla se pfipravi rychleji nez

Stejné jako pfi tradi€énim vareni se i pfi
pripravé pokrmt v mikrovinné troubé
doporucuje jidlo michat a obracet, aby se
rychle prohfalo i uprostfed nadoby a
neprevafrilo pfi okrajich.

Pripravujte-li porci nepravidelného tvaru
nebo nestejnomérné tloustky, polozte porci
slabSim koncem smérem ke stfedu
nadoby, kde se ohfeje pozdégji.

Jidlo s vysokym obsahem tuku nebo
cukru se pfipravi rychleji, nez jidlo
obsahujici hodné vody. Tuk a cukr také
dosahnou vyssi teploty nez voda.

Po uvareni nechte jidlo vzdy néjakou dobu
dojit. Nechate-li jidlo nékolik minut dojit,

vetsi kusy a stejné porce se propecou

rovnomérnéji nez nepravidelné
naporcované kousky.

vzdy dosahnete lepsiho vysledku, protoze

se jidlo mGze rovnomérné prohrat.

. . .| Stupen = Doba .

Druh jidla | Mnozstvi Vykonovy Cas dojiti Tipy

V poloviné peceni kufe otocte.
Kufre, celé 1000 g 800 W |18 -20 min|5 - 10 min|Po upeceni zkontrolujte, zda se

Stava z masa nezbarvila.
Kufeci fizky
nebo 500 g 800W | 8-10 min 5 min |Po upecenizkontrolujte, zda se
kousky $tava z masa nezbarvila.
Sekana 600-700g| 650W [12-14 min| 5 min
Anglicka . . Polozte ve 2 nebo 3 vrstvach
slanina 150 g 800 W 3-4min | 1-2min |na talif vyloZeny kuchyriskym

papirem.

Zakryjte kuchynskym papirem.
Ryba (cela)| 600g | 650W | 8-9min | 4-5min |[KUZinafiznéte.

PFi tepelné upravé pfikryjte.
Ryba, Fizky Umistéte tak, aby tenci konce

. 400 g 650 W 5-6min | 2-3 min |[sméfovaly do stfedu. PFi

nebo filé . U

tepelné upravé pfikryjte.
Cerst_va' 300 g 800 W 3-4min | 1-2min PVF_i te_pelnéle’Jpravé pikryjte a
zelenina pridejte 2 Izice vody.
Mrazc_ana 250 g 800 W 3-4m!n 1-2min . o
zelenina 400 g 5-6min Pii tepelné upravé pfikryjte.
Brambory (1 kusy 800 W 4 -6 min 2 min |Propichnéte vidlickou. (1 kus -
ve slupce |4 kusy 12-15min| 5 min [250g) V poloviné vafeni otocte.




TABULKA PRO OHRIVANI

OBECNE RADY:

Stejné jako pri tradi€nim vareni se i pfi Zakrytim jidlauchovate pfirozeny obsah
ohfivani v mikrovinné troub& musi jidlo vody, zabranite vystfikovani a zkratite dobu
nechat projit teplotou varu. ohfevu.

Nejlepsich vysledki dosahnete, polozite-li  PTi ohfivani porci mrazeného jidla

jidlo na tali tak, aby nejsiln&jsi &asti byly na  dodrzujte pokyny vyrobce na obalu.

okraiji talife a nejslabsi v jeho stfedu. i i . ; .
Jidlo, které nemiizete zamichat, napfr.
zapékané pokrmy, doporucujeme ohfivat

Slabé platky masa polozte na sebe nebo pFi 450-650 W.

je prolozte stfidavé. Silngjsi platky, napf.
sekané nebo uzenin, polozte tésné vedle

Nechate-li jidlo nékolik minut odstat,
sebe.

rovhomérné se prohfeje.
Gulase nebo omacky pfri ohrivani jednou
zamichejte, aby se rovnomérné prohraly.

. . . .| Stupen < Doba Y
Druh jidla Mnozstvi vykonovy Cas dojiti Doporuceni
Pfipravena porce 300g 3-4min . |Zakryjte talif.
jidla 450g | 8OW | 4 5min | 12MN
- 2dl 1-2min 1 min L
Ryze 6dl 800 W 3-4min 2 min Zakryjte jidlo.
Karbanatky 250 g 800 W 2 min 1-2 min |Ohfrivejte odkryté.
. . 1 kus 0,5-1min .
Pérky v rohliku 2 kusy 650 W 1-1.5min 1 min
Lasagne 500 g 650 W 5-6 min 2-3 min
Do hrnku vloZte kovovou
Napoje 2d 800 W 1-1,5 min 1 min [lzi€ku, aby nedoslo k
prehrati.
Ohrejte nezakrytou v
Polévka, fidka 2,5dl 800 W 2-2,5min 1 min |polévkovém talifi nebo v
misce.
Polévky nebo Nadobu nenapliiujte vice
omacky s 2,5dl 800 W 2,5-3min 1min |nezdo3 PRi dria
obsahem mléka jednou zamichejte.




TABULKA PRO ROZMRAZOVANI

OBECNE RADY:

Mrazené potraviny v plastovych saccich, Velké kusy uprostfed rozmrazovani
plastovych féliich nebo lepenkovych obratte.

krabi¢kach muzete vlozit pfimo do trouby

jen tehdy, nejsou-li na obalu kovové Casti Varena jidla, gulase a masové omacky se
(napf. svorky). rozmrazi rychleji, jestlize je béhem

S - rozmrazovani zamichate.
Tvar obalu ovliviiuje dobu rozmrazovani.

Tenké balick i rychleji nez silné
bleonkye allcky se rozmrazi rychieji nez stine Doporucujeme nechat jidlo ¢aste¢né

rozmrazit a pak ho nechat dojit.
Jakmile jidlo trochu povoli, oddélte

jednotlivé kusy od sebe. Jednotlivé platky

. - Nechate-li jidlo po rozmrazeni nékolik
se rozmrazi mnohem rychleji.

minut dojit, vzdy dosahnete lepSiho

Kdyz se nékteré ¢asti za€nou ohfivat vysledku, protoZe se v ném teplo
(napf. kufeci stehna a konce kfidélek), rovnomé&rné rozptyli.
zakryjte je hlinikovou folii.
Druh_ Mnozstvi Wkontl Cas Doba dojiti Doporuceni
potravin stupen
Pecené 800 - Rozmrazovani| 20 - 22 min | 10 - 15 min V poloviné rozmrazovani
1000 g obratte.
Obratte v poloving,
Meté maso 500 g Rozmrazovani| 8- 10 min 5min |oddélte rozmrazené
kousky.
;;g kotlety, 500 g Rozmrazovani| 7 -9 min 5-10 min |V poloviné obratte.
Kure, celé 1200 g Rozmrazovani| 25min | 10- 15 min |V poloviné obratte.
V poloviné
Kufeci kousky - . . |obratte/oddélte. Konce
nebo fizky S00g | Rozmrazovani| 7-9min | 5-10min |0 nony obalte i,
aby nedoslo k prehrati.
V poloviné obratte, ocas
Ryby, celé 600g Rozmrazovani| 8-10min | 5- 10 min |obalte alobalem, aby se
neprehral.
Rybi - . . V poloviné
filé / platky 4009 Rozmrazovani| 6-7 min 5 min obratte/oddéite.
Bochnik chleba 500 g Rozmrazovani| 4 -6 min 5min |V poloviné obratte.
P 4 kusy - . . .
Rohliky / Zemle (150 - 200 ) Rozmrazovani| 1,5-2min| 2-3min [Rozlozte do kruhu.
Ovoce / - . . Oddélte od sebe v dobé,
bobulovité plody 200g | Rozmrazovani| 2-3min | 2-3min kdy nechavate dojit.




OBECNE RADY:

TABULKA PRO GRILOVANI  (M561/AKL221)

Funkce grilu je vynikajici ke zhnédnuti jidel
po uvareni pomoci mikrovin.

Rost mlzete pouzit k pfisunuti jidel blize k
topnému télesu, abyste urychlili zhnédnuti.

Polozte slabé platky jako tousty a uzeniny
na rost a pouze grilujte.

Silnéjsi kusy jako gratinovana jidla a
kurata pfipravte nejprve pomoci mikrovin a
teprve potom pouzijte gril ke zhnédnuti
horni ¢asti povrchu, aby jidlo 1épe vypadalo.

Nadoby a zapékaci misy mizete polozit
pfimo na sklenény otocny talif.

/A\  DULEZITE UPOZORNENI!

U nadobi, které chcete pouZit pri
kombinaci grilu a mikrovin, si ovéfte, zda
Jje Zaruvzdorné, vhodné do mikrovinné
trouby a umozriuje prichod mikrovin.

Nepouzivejte pfi grilovani plastové nadobi.
Roztavilo by se. Vhodné neni ani nadobi
ze dfeva nebo papiru.

Mnozstvi | Nastaveni Cas Doporuéeni
3 kusy Gril 4-5min |PoloZte na rost.
2 - 3 kusy . . |Polozte na rost.
(100 g kazdy) Gril 10 - 12 min V poloviné grilovani obratte.
1000 800 W 13 - 15 min |Polozte na talif s k(Zi smérem
9 Pak griluijte | 8- 9 min |nahoru.

650 W 18 - 20 min |, . N N

500 g Pak grilujte | 5 - 6 min Nadobu poloZte na otocny talif.

650 W 15-18 min |, ,. N N

600 g Pak grilujte | 5 - 7 min Nadobu poloZte na otocny talif.

800 W 18 - 20 min |, . N N

4 porce Pak grilujte | 5 - 6 min Nadobu poloZte na otoCny talif.
2 porce Gril 6-8 min  |Polozte na rost.




UDRZBA A CISTENI

Cisténi je jedinou Gdrzbou, ktera je obvykle
nutna. Ciéténi provadéjte, pouze je-li trouba
odpojena od elektrické zasuvky.

Na vnitrek trouby
nepouzivejte polstarky z
ocelové viny. Mohly by
poskrabat povrch trouby.

V pravidelnych intervalech, zvlasté pokud
doslo k pfete€eni tekutin, vyjméte otocny
talif, drzak oto&ného talife a vytfete docista
dno trouby.

Konstrukce této trouby umozriuje provoz
jen s usazenym oto&nym talifem.
Nepoustéjte troubu, kdyz jste otocny talif
kvali umyti vytanli.

K €isténi vnitinich ploch trouby, vnitini i
vnéjsi Casti dvifek a jejich tésnéni
pouzivejte neutralni Cistici prostfedek, vodu
a mékky hadfik.

Zabrante tvofeni mastnych usazenin nebo
usazovani zbytk( jidla kolem dvirek.

V pripadé odolnych skvrn nechte v troubé
Vit Salek vody po dobu 2 az 3 minut.
Necdistota vlivem pary zmékne.

Neprijemny zapach v troubé se da
odstranit tak, Ze do Salku vody pridate
trochu citrénové st'avy, postavite ho do
trouby na otocny talif a nechate vrit
nékolik minut.

mephiEaRRSYriNiotopsEY ZAIEPS1)

vSechny nastfikané zbytkyjldel ale horm
sténu trouby za nim musite omyvat
pravidelné. Omyveijte ji teplou vodou,
mycim prostfedkem a houbou.

Jestlize funkci Gril nepouzivate
pravidelné, je tfeba jednou za mésic
aspon na 10 minut zapnout funkci Gril
samotnou, ¢imz se snizi riziko vzniku
pozaru.
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VHODNE DO MYCKY:

Drzak otocného talire.

Sklenény otocny talir.

(M561 / AKL221)

U

Rost k
peceni.

Nepouzivejte polstarky z
ocelové viny. Mohly by
povrch talife poskrabat.

A\ UPOZORNENI!

Je tfeba pravidelné sledovat, zda tésnéni
dvifek a prilehlé plochy nejsou poruSeny. V
pripadé poskozeni mikrovinnou troubu
nepouZzivejte, dokud ji kvalifikovany
technik neopravi.

Cistici prostredky s drsnymi &asticemi,
polstarky z ocelové viny, hadriky s Cistici
drti apod. mohou poS$kodit oviadaci panel,
vnitiek i vnéjSek trouby. PouZivejte houbu
namocenou do neutralniho cisticiho
prostifedku nebo papirovy ubrousek se
sprejem na Cisténi skel. Aerosolovy cistici
prostredek na okna nastrikejte na papirovy
ubrousek.

Nikdy jej nestfikejte pfimo na troubu.



JAK ODSTRANIT PORUCHU

Pokud trouba nefunguje,nevolejte hned do

opravny, ale provedte nasledujici kontroly:

* Otocny talif a drzak oto€ného talife jsou
spravné usazeny na svém misté.

* Zastréka je fadné zasunuta do sitové
zasuvky.

* Dvifka jsou spravné zavrena.

* Zkontrolujte pojistky a ujistéte se, Ze neni
vypnuty elektricky proud.

* VyCkejte asi deset minut a pak zkuste
troubu znovu zapnout.

* Pfed zapnutim zkuste dvirka znovu otevfit
a zavrit.

Predejdete tim zbyte¢nym zasahim

opravny, které byste museli zaplatit.

Kdyz volate do servisniho stfediska, vzdy

uvedte vyrobni Cislo a Cislo typu mikrovinné

trouby (jsou uvedeny na vyrobnim stitku).

DalSi pokyny najdete v zaruénim listé.

Dulezité upozornéni:
Poskozeny pfivodni kabel je
tfeba vymeénit za originalni
novy, ktery je k dostani v
servisnim stredisku.
Vymeénu pfivodniho kabelu
smi provadét pouze vyskoleny
servisni technik.

A UPOZORNENI!
Opravy smi provadét vyluéné
odborné vyskoleny technik. Je
nebezpecné provadét opravy
nebo upravy, u kterych je
nutné sejmout kryty chranici
pfed mikrovinami, pokud je
neprovadi odborné vy$koleny technik.
Nesnimejte Zadny kryt.

UDAJE O VYKONU OHREVU PRO ZKUSEBNI TESTY

V souladu s normou IEC 705.
Mezinarodni elektrotechnicka komise SC. 59h vytvofila normu pro srovnavaci testovani
vykonu ohrevu rliznych mikrovinnych trub. Pro tuto troubu doporuc¢ujeme nasledujici

hodnoty:

Test Mnozstvi | Pribl. cas Stupen vykonu Nadoba
12.3.1 750 g 10 min 800 W Pyrex 3.220

12.3.2 4759 5 min 800 W Pyrex 3.827

12.3.3 900 g 14 min 800 W Pyrex 3.838

18- 20 min 800 W
12.3.4 1100 g 5-6min Gril Pyrex 3.827
13.3.0 500 g 12 min Rozmrazovani PoloZeno na oto¢. talif
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TECHNICKE UDAJE

Model M 561 / AKL 220 | M 541 / AKL 219
Napajeci napéti 230 V/50 Hz
Jmenovity pfikon 1250 W
Mikrovinny vykon | Mikrovinny vykon
PIny vykon 800 W
650 W
450 W
Rozmrazovani 160 W
Udrzovani v teplém stavu 90W
Vykon grilu 1000 W |
Rozméry: VxS xH
VnéjSirozmeéry: 285 x 456 x355
Vnitfni prostor: 196 x 292 x 295
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