DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH OSOB JE VELMI DULEZITA

V tomto navodu a na samotném spotiebici jsou dilezita bezpecnostni upozornéni, kterd si musite precist a
dodrzovat je.

A Toto je symbol nebezpeli tykajici se bezpecnosti, ktery upozorfiuje uzivatele na mozna nebezpedi, jez
/A\ by mohla hrozit jim nebo dal3im osobam.
Pfed kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a ndsledujici slova:

. Oznacduje nebezpeénou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak zpGsobi vazna
/\ NEBEZPECI P ! yinakezp
poranéni.
- Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak by mohla
@ VAROVANI zpusobit vazné poranéni.

Vechna bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpedi a obsahuji pokyny, jak
snizit nebezpeci poranéni, poskozeni a Urazu elektrickym proudem zpsobené nespravnym pouzitim trouby.
Dodrzujte peclivé nasledujici pokyny:

- Spotrebic je pfed kazdym instala¢nim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci nebo udrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokynl vyrobce a v souladu s platnymi
mistnimi bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyménujte zadnou ¢ast spotiebice, pokud to nenf
vyslovné doporuceno v tomto navodu.

- Uzemnéni spotiebice je podle zdkona povinné.

- Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotfebice, zabudovaného do skfiriky, k siti.

- Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpecnostnimi pfedpisy, a proto je nutné pouzit jednopélovy
vypinac s minimalnim vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- Nepouzivejte rozdvojky ani prodluzovaci $iiliry.

- Chcete-li vytdhnout zastrcku ze sitové zasuvky, netahejte za napdjeci kabel spotiebice.

- Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotiebice pro uzivatele pfistupné.

- Spotfebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouzivejte ho bosi.

- Tento spotrebic je urcen vylu¢né k peceni jidel v doméacnosti. Neni pfipustné pouzivat ho jinym
zplsobem (napf. k vytdpéni mistnosti). Vyrobce odmité jakoukoli odpovédnost za skody vzniklé
nevhodnym pouZitim nebo nespravnym nastavenim ovladacu.

- Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat osoby ani déti s jakoukoli fyzickou, smyslovou nebo dusevni vadou,
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti, pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost,
nebo jim nedaly pfislusné pokyny k pouZziti spotfebice.

- Pristupné Casti spotiebice se pfi pouziti mohou zahtat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke
spotfebici pfiblizovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se spotfebicem nehrdly.

- Béhem pouzivani ani po ném se nedotykejte topnych téles nebo vnitinich ploch spotfebice - hrozi
nebezpedi popdleni. Spotiebi¢ se nesmi dotykat utérek nebo jinych hoflavych material(i, dokud
dostatecné nevychladne.

- Po upeceni jidla otvirejte opatrné dvere, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horka para.
Jestlize jsou dvere zaviené, horky vzduch se odvadi ven otvorem nad ovladacim panelem. Vétraci otvory
proto nikdy nezakryvejte.

- Pfi vytahovani nddob a pfislusenstvi pouzivejte kuchynské chnapky a dévejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles.

- Do trouby nebo jeji blizkosti nedavejte hotlavy material. Pfi ndhodném zapnuti trouby hrozi nebezpeci
pozaru.

- V troubé neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych skleni¢ckach nebo nadobach. Pretlakem uvnitf
nadoby by nadoba mohla explodovat a troubu poskodit.

- Nepouzivejte nddoby vyrobené ze syntetického materidlu.
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- Prehfaté tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje
troubu peclivé sledujte.

- Pfi suSeni potravin nikdy nenechdvejte spotiebi¢ bez dozoru.

- Pouzivate-li pfi peceni masa nebo moucnikl alkohol (napt. rum, konak, vino atd.) nezapomerite, Ze se
alkohol pfi vysokych teplotach vyparuje. Hrozi nebezpeci, Ze se mohou alkoholové vypary ve styku s
elektrickym topnym télesem vznitit.

Likvidace domacich elektrospotiebicti

- Tento spotiebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych material{. Pfi jeho
likvidaci se fidte mistnimi predpisy pro odstrariovani odpadu. Pfed likvidaci spotfebi¢ znehodnotte
odfiznutim napajeciho kabelu.

- Dalsi informace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci domacich elektrickych spotrebicl zjistite u
pfislusného mistniho ufadu, Uradu pro likvidaci domovniho odpadu, nebo v obchodé, kde jste spotiebic
zakoupili.

INSTALACE

Po vybaleni trouby se pfesvédcte, Ze trouba nebyla pii dopravé poskozena a ze se dvere dobfe zaviraji. V
pripadé probléma se obratte se na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stredisko. Aby se trouba
neposkodila, doporucujeme odstranit polystyrénovy podstavec az pred instalaci.
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE TROUBY
. Kuchynsky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny vici vysokym teplotam (min
90 °Q).
. Je-li nutné skrinku pfifiznout, provedte tyto prace jesté pfed zasunutim trouby do skfifky a peclivé
odstrarite viechny dievéné tfisky a piliny.
Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.
Ke sprdvnému provozu trouby je nutnd minimalni mezera mezi pracovni deskou a hornim okrajem
trouby.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém stitku spotfebice odpovida napéti ve vasem byté. Typovy Stitek

je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny pfi otevienych dvefich).

. Napajeci kabel (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm 2) smi v pfipadé potieby vyménit jen kvalifikovany elektrikaf.
Obratte se na autorizované servisni stredisko.

OBECNA DOPORUCENI

Pired pouzitim:

- Odstrante ochranné lepenkové obaly, ochrannou félii a nalepky z pfislusenstvi.

- Vyjméte z trouby pfislusenstvi a zahiejte ji asi na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary
z ochranného tuku a izola¢nich materiald.

Béhem pouziti:

- Na troubu nepokladejte zadné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.

- Neviste na dvefich a nic nezavésujte ani za drzadlo.

- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.

- Nikdy nelijte vodu do vnitiku horké trouby; mohla by se poskodit smaltova vrstva.

- Nikdy neposunujte po dné trouby nadoby, mohli byste poskrabat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotiebic¢t pouzivanych v blizkosti trouby nedotykaji
horkych ¢&3sti, a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.

- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.
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RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI fée|
Likvidace obalového materialu

Obal je ze 100% recyklovatelného materialu a je oznacen recyklacnim symbolem (). Obalovy material proto
nevyhazujte s domacim odpadem, ale zlikvidujte ho podle platnych mistnich predpisu.

Likvidace spotrebice

- Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a
elektronického zafizeni (WEEE).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit ptipadnym negativnim dlsledkiim na
zivotni prostredi a lidské zdravi.

- Symbol " na spotrebici nebo pfislusnych dokladech udév4, Ze tento vyrobek nepatfi do domaciho

odpadu, ale je nutné ho odevzdat do pfislusného sbérného centra pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni.

Uspora energie

- Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce pro peceni nebo ve vasem
receptu.

- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuiji teplo.

- Troubu vypnéte 10/15 minut pfed koncem doby peceni. Jidlo, které vyzaduje delsi peceni, se bude dal péct
i po vypnuti trouby.

PROHLASENIi O SOULADU S PREDPISY ( €

- Tato trouba, kterd je urcena pro kontakt s potravinami, je ve shodé s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935/
2004 a byla navrzena, vyrobena a prodana v souladu s bezpecnostnimi pozadavky smérnice pro nizké
napéti 2006/95/ES (kterd nahrazuje 73/23/EHS a jeji dalsi znéni), s pozadavky na ochranu smérnice
“EMC” 2004/108/CE.

JAK ODSTRANIT PORUCHU
Trouba nefunguje:

. Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba elektricky pfipojena.
. Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.

Dvere nejdou otevrit:
Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.
Diilezité upozornéni: béhem automatického cisténi nejdou dvere trouby oteviit. Pockejte, az se
automaticky odblokuiji (viz odstavec “Cistici cyklus trouby s funkci Pyrolyza”).

Elektronicky programator nefunguje:

. Jestlize se na displeji objevi “F “ a po ném nasleduje cislo, obratte se nejblizsi poprodejni servis. V tomto
pfipadé sdélte cislo, které nasleduje za pismenem “F *,
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SERVIS

Nez zavolate do servisu:

1. Ovéfte si, zda nem{zZete vyresit problémy sami pomoci bodi popsanych v “Jak odstranit poruchu’.
2. Vypnéte a znovu zapnéte spotiebic, abyste zjistili, zda porucha stale trva.
Projevuje-li se zavada i po provedeni vyse uvedenych ukon(, zavolejte do nejblizsiho servisu.
Vzdy uvedte:
. stru¢ny popis poruchy;
typ a presny model trouby;
. servisni ¢islo (¢islo za slovem Service na typovém stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitiku
trouby (je vidét pii otevienych dvefich trouby). Servisni ¢islo je uvedeno i na zaru¢nim listu;
. svoji Uplnou adresu;
. své telefonni ¢islo s predvolbou.

= aVAKeES 0000 000 00000

Jestlize je oprava nutnd, obratte se na autorizované servisni stfedisko (které je zarukou pouziti originalnich
nahradnich dild a spravné opravy).

CISTENI
& VAROVANI - SpotFebvi.t‘E nvikdy rvleéistvéte Cisticim zaFizenim na paru.
- Troubu distéte, az kdyz vychladne.

- Odpojte spotiebic od elektrické sité.

Vnéjsi plochy troub
DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte korozivni nebo abrazivni ¢istici prostiedky. Jestlize se tyto
prostiedky presto nahodné na troubu dostanou, ihned je otfete vihkym hadfikem.
Plochy trouby otfete vlhkym hadfikem. Jsou-li velmi zaspinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika
kapkami myciho prostfedku na nddobi. Nakonec troubu otfete suchym hadrikem.

Vnitrek trouby
DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte abrazivni houbicky ani kovové skrabky nebo draténky.
Postupem ¢asu by mohly znicit smaltovany povrch a sklenéné dvere trouby.
Po kazdém pouziti nechte troubu ¢aste¢né vychladnout a vlaznou troubu vycistéte; [épe tak odstranite
pfilepené necistoty a skvrny od zbytku jidel (napf. potraviny s vysokym obsahem cukru).
. Pouzivejte pouze znackové &istici prostiedky pro trouby a dodrzujte pokyny vyrobce.
. Sklo dvefi omyjte specialnim tekutym prostiedkem. Dvere trouby je mozné pri Cisténi sejmout ze zavés(

(viz UDRZBA).

Horni topné téleso grilu (viz UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékterych model(i) a vy¢istit také strop trouby.
POZNAMAKA: pi¥i del$im peéeni jidel s vysokym obsahem vody (nap¥. pizza, zelenina apod.) mGze na
vnitini strané dvefi a okolo tésnéni kondenzovat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvefi
hadfikem nebo houbou.

Prislusenstvi:

. Pfislusenstvi vlozte ihned po pouziti do roztoku myciho prostfedku na nddobi s vodou; je-li jesté horké,
pouzijte kuchyriské chnhapky.

. Zbytky jidel snadno odstranite vhodnym kartadckem nebo houbickou.
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modelu):

DULEZITE UPOZORNENI: nepouzivejte agresivni anebo abrazivni ¢istici prostiedky, drsné kartacky,
draténky nebo spreje do trouby, které by mohly poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici
vlastnosti.
. Nechte zahfat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventilatorem na asi jednu hodinu.

Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrante houbickou.

Cistici cyklus trouby s funkci Pyrolyza (je-li ji trouba vybavena):

- - Béhem cyklu pyrolyzy se trouby nedotykejte.
& VAROVANI - Béhem pyrolyzy se déti nesméji k troubé priblizovat.

Tato funkce umoznuje odstranéni necistot vzniklych pfi peceni. Zbytky jidel se spali (pfi teploté asi 500 °C) a
vytvofi se usazeniny, které po ochlazeni trouby lehce odstranite vihkou houbou. Samocistici funkci neni ale
nutné zapinat po kazdém peceni, ale az tehdy, kdyz je trouba velmi znecisténa, je nepfijemné citit a pfi
predehfati se tvofi velké mnozstvi koure.
V pfipadé, Ze je trouba instalovand pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho cyklu
(pyrolyzy) hotaky nebo elektrické plotynky vypnuté.
. Prislusenstvi je pred zapnutim funkce pyrolyzy nutné vytahnout.
Trouba je vybavena 2 pyrolytickymi funkcemi:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRESS/ECO): spotfeba je sniZzena asi 0 25 % ve srovnani se standardnim
pyrolytickym cyklem. Zapinejte ho v pravidelnych intervalech (po nejméné 2-3 pecenich masa za sebou).
2. Standardni cyklus (PYRO): zajistuje ucinné vycisténi velmi znecisténé trouby.
V kazdém pfipadé se po urcitém poctu peceni v troubé a v zavislosti na stupni znecisténi objevi na
displeji upozornéni k provedeni samocisticiho cyklu.
POZNAMKA: béhem funkce pyrolyzy jsou dvefe trouby zablokované a neni mozné je oteviit, dokud
teplota uvniti trouby neklesne na bezpecnou teplotu.
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UDRZBA

A NI - Pouzijte ochranné rukavice.
& VAROVANI - Pied dals$im postupem zkontrolujte, zda uz je trouba studena.

- Odpojte spotiebic od elektrické sité.
ODSTRANENI DVERI

Odstranéni dveri:

1.  Otevriete UpIné dvere.
2. Zdvihnéte blokovaci packy zavésu a zatlacte je dopfedu az na doraz (obr. 1).
3. Zavrete co nejvice dvere (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), az se uvolni (D) (obr. 2).

Nasazeni dveri trouby

1 Zasadte zavésy do jejich umisténi.
2 Otevrete Uplné dvere.

3. Obé blokovaci packy sklopte.

4,  Zaviete dvere.

Obr. 1 Obr. 2
ODSTRANENiI HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstranite bo¢ni drazky na pfislusenstvi (obr. 3).

2. Povytahnéte trochu topné téleso smérem ven (obr. 4) a sklopte ho dol( (obr. 5).

3. Zpét ho vratite tak, Ze ho zvednete nahoru a pfitom ho trochu zatdhnete smérem k sobé; zkontrolujte,
zda lezi na bo¢nich drzacich.

N
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni zarovky (je-li u modelu):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubuijte kryt Zarovky (obr. 6), vyménte zarovku (viz poznamku o typu Zérovky) a nasroubujte kryt
osvétleni zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Vyména zadni zarovky (je-li u modelu):

Odpojte troubu od elektrické sité.

Odstrante bo¢ni drazky na pfislusenstvi, je-li jimi trouba vybavena (obr. 3).

Tenkym Sroubovakem je nutné vypacit kryt Zarovky (obr. 7).

Vymeénte zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) (obr. 8).

Kryt nasadte upét a zatlacte ho do stény, aby dobfe zapadl (obr. 9).

Nasadte bocni drazky na pfislusenstvi.

Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

]
), s

Obr.6 Obr.7 Obr. 8 Obr.9

POZNAMKA:

- Pouzivejte pouze zarovky 25-40 W/230 V typ E-14, T300°C, nebo halogenni Zarovky 20-40 W/230 V typ
G9, T300°C, které jsou k dostani v servisnim stiedisku.

- Zéarovky muzete zakoupit poprodejnim servisu.

DULEZITE UPOZORNENI:

- V pripadé pouziti halogenovych Zarovek se jich nedotykejte holyma rukama, aby se neposkodily
otisky prstu.

- Nepouzivejte troubu bez nasazeného krytu osvétleni.

Nouswbn =

9

>
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NAVOD K POUZITi TROUBY

U ELEKTRICKEHO PRIPOJENI SE RIDTE POKYNY V CASTI O INSTALACI
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Ovladaci panel

Horni topné téleso/gril

Chladici ventilator (neni vidét)

Typovy stitek (nesmi se odstranit)

Osvétleni

Kruhové topné téleso (neni vidét)

Ventilator

Otocny rozen (je-li u modelu)

9.  Dolnitopné téleso (neni vidét)

10. Dvefe

11.  Umisténi polic (¢islo urovné je uvedeno na pfedni strané trouby)

12. Zadnisténa

POZNAMKA:

- Béhem peceni se mize v intervalech zapinat chladici ventilator ke snizeni energetické spotieby na
minimum.

- Po dopeceni jidla a vypnuti trouby mUze chladici ventilator jesté néjakou dobu fungovat.

- Otevienim dvefi béhem pecleni se topna télesa vypnou.

PRISLUSENSTVI PRILOZENE K TROUBE

NV hA~WN =

ROST (2x): mizete ho pouzit k pe¢eni jidel nebo jako podlozku pod peka¢, dortovou formu nebo jiné nadobi
vhodné pro peceni v troubé.

HLUBOKY PLECH (1x): zasunuty pod rost je uréen k zachycovani tuku, nebo ho miizete pouzit jako plech na
peceni masa, driibeze, ryb zeleniny, italského plochého chleba focaccia.
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PRISLUSENSTVI, KTERE NENi SOUCASTi VYBAVENI

V servisnim zékaznickém stfedisku si mizete koupit dalsi pFislusenstvi, jako plech na mouc¢niky, katalytické
panely, oto¢ny rozer apod.

ZASUNUTI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi DO TROUBY

Rost i dalsi prislusenstvi ma pojistku, kterd bréni jeho neimysinému vytazeni.

Obr. 1

1. Zasunte rost vodorovné s vyvysenou ¢asti “A” smérem nahoru (obr. 1).
2.V misté pojistky “B” rost naklonte (obr. 2).

C
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_

3. Opét ho vyrovnejte do vodorovné polohy a Uplné ho zasurite “C” (obr. 3).

4.  Pfivytahovani rostu postupujte opacné.

Ostatni prislusenstvi jako hluboky plech a plech na moucniky se zasunuje stejnym zplsobem. Vystupek na
jinak rovné ¢asti umozniuje jejich zablokovani.

POPIS OVLADACIHO PANELU

Obr. 2 Obr. 3

ELEKTRONICKY PROGRAMATOR

DISPLEJ
1. OVLADAC FUNKCE: zapnuti/vypnuti a volba funkci
2. OVLADAC NAVIGACE: prochéazeni nabidky, Uprava nastavenych hodnot
POZNAMKA: oba ovladace jsou zasunovaci. Vysunete je stisknutim uprostied.
3. TLACITKO @: k navratu na ptedchozi obrazovku
4,  TLACITKO @): k volbé a potvrzeni nastaveni
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SEZNAM FUNKCi

Otocenim ovladace “Funkce” do jakékoli polohy se trouba zapne: na displeji se zobrazi funkce nebo
podnabidky, které s nimi souviseji.

Podnabidky se objevi a Ize je zvolit oto¢enim ovladace na funkce GRIL, SPECIALNI, NASTAVENI, CHLEB/PIZZA,
AUTOMATICKE CISTENI.

POZNAMKA: seznam a popis funkci najdete ve zvlaitni tabulce na strana 39.

POPIS DISPLEJE
SSaadE e, -.:.88
=‘ ‘ (

Zobrazeni zapnutych topnych téles pro rlizné funkce

Symboly tykajici se nastaveni ¢asu: ¢asovac, délka peceni, ¢as konce peceni, denni &as.
informace tykajici se nastavenych funkci

Automaticka funkce CHLEB/PIZZA je zapnutd

Ukazatel zavienych dvefi trouby pfi cyklu automatického cisténi (pyrolyza)

Vnitini teplota trouby

Funkce Pyrolyza

Extra zhnédnuti

Speciélni funkce: rozmrazovani, udrzovani jidla v teple, kynuti

ZAPNUTI TROUBY - NASTAVENI DENNiHO CASU

~IoammoN®>

Po pfipojeni trouby k elektrické siti je nutné nastavit denni ¢as. Na displeji blikaji dvé Cislice oznacujici hodinu.
1. Otocte ovladatem “Navigace” k zobrazeni pozadované hodiny.

2. Stisknéte tlacitko @) k potvrzeni; na displeji blikaji dvé Cislice oznacujici minuty.

3. Otocte ovladac¢em “Navigace” k zobrazeni pozadovanych minut.

4.  Stisknéte tlacitko @) k potvrzeni.

Chcete-li zménit denni ¢as, naptiklad po vypadku elektrického proudu, fidte se nasledujicim odstavcem
(NASTAVENI).

VOLBA FUNKCE PECENI

]

H b6

1. Otocte ovlada¢em “Funkce” na pozadovanou funkci: na displeji se objevi nastaveni peceni.
2. Jestlize pfedem nastavené parametry odpovidaji pozadovanym hodnotém, stisknéte tlacitko ).
Chcete-li je zménit, postupuijte takto.
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NASTAVENi TEPLOTY/VYKONU GRILU

Teplota nebo vykon grilu se méni nasledujicim zpisobem:

1. Otéacejte ovladacem “Navigace” tak dlouho, aZ se zobrazi pozadovana hodnota.
2. Stisknéte tlacitko @) k potvrzeni.
Za 10 vtefin od posledniho provedeného kroku trouba automaticky potvrdi provedenou volbu.

RYCHLY PREDOHREV

1. Zvolte funkci rychlého predohievu otac¢enim ovladace “Funkce’, az se objevi symbol @2.

2. Potvrdte tla¢itkem @): na displeji se objevi nastaveni.

3. Jestlize navrzena teplota odpovida pozadované teploté, stisknéte tla¢itko @). Chcete-li teplotu zménit,
postupujte jako v pfedchozich odstavcich. Na displeji se objevi slovo PRE. Po dosaZeni nastavené teploty
se tato hodnota nahradi pfislusnou hodnotou (napf. 200°) a zazni zvukovy signal. Po dokonceni
predohfevu trouba automaticky zvoli funkci Tradi¢ni(Z).

Nyni je mozné vlozZit jidlo a zacit péct.
4,  Jestlize si prejete nastavit jinou funkci peceni, zvolte ji otocenim ovladace “Funkce”.

NASTAVENI DELKY PECENi

Tato funkce umoznuje péct jidlo po pfedem nastavenou dobu, od minimalné 1 minuty az do maximalni délky
povolené pfislusnou funkci; po uplynuti této doby se trouba automaticky vypne.

1. Po potvrzeni teploty blikd symbol (v
2. Otocte ovladacem “Navigace” k zobrazeni pozadované doby peceni.

3. Potvrdte dobu peceni stisknutim tlacitka @).
Za 10 vtefin od posledniho provedeného kroku trouba automaticky potvrdi provedenou volbu.
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NASTAVENiI KONCE PECENI / ODLOZENEHO STARTU

DULEZITE UPOZORNEN:I: nastaveni odlozeného startu je mozné pouze pro nasledujici funkce, u kterych
se nepouziva predohiev: SPECIALNI, GRIL, TURBOGRIL.

Méte moznost nastavit pozadovany ¢as konce peceni a odlozZit spusténi peceni az 0 23 hodin a 59 minut
pocinaje danou hodinou. Tento postup je mozny pouze po nastaveni délky peceni.

Po nastaveni délky peceni se na displeji zobrazi ¢as konce peceni (napt. 15:45 a symbol G/) blika.

Chcete-li odlozit konec peceni posunutim zacatku peceni, postupujte nasledujicim zplsobem:

1. Otocte ovladac¢em “ Navigace” k volbé ¢asu, kdy ma peceni skoncit (napf. 16:00).

2. Potvrdte pfedem nastavenou hodnotu stisknutim tla¢itka @): dva puntiky ¢asu konce peceni blikaji a
signalizuji spravné nastaveni.

3. Trouba automaticky odlozi spusténi tak, aby peceni skoncilo v nastavenou dobu.

Nastavené hodnoty (teplotu, stupen grilu, dobu peceni) miizete kdykoli zménit; pomoci tlacitka &) se

vratite zpét, ovlada¢em “Navigace” zménite hodnoty a tlaéitkem ) je potvrdite.

UKAZATEL ZBYTKOVEHO TEPLA UVNITR TROUBY

Pokud je po dopecenijidla nebo po vypnuti trouby vnitini teplota vy33inez 50°C, na displeji se objevi slovo HOT
a prislusna vnitini teplota. Kdyz zbytkové teplo doséhne hodnoty 50°C, vrati se na displej denni ¢as.

MINUTKA

Tuto funkci mize pouzit pouze u vypnuté trouby a hodi se napfiklad ke sledovani doby vareni téstovin.

Maximalni nastavitelny ¢as je 23 hodin a 59 minut.

1. Sovlada¢em “Funkce” otacejte ovlada¢em “Navigace” tak dlouho, az se zobrazi pozadovana doba peceni.

2. Stisknéte tlacitko @) k zahajeni odpocitavani. Po uplynuti nastaveného ¢asu se na displeji objevi “0:00” a
zazni zvukovy signal. Minutku mizete vypnout stisknutim tlacitka @) (na displeji se objevi denni ¢as).

VOLBA SPECIALNICH FUNKCI

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol ‘kéﬁ- se otevie podnabidka se tremi specialnimi funkcemi.

Chcete-li si prohlédnout, zvolit a spustit jednu z téchto funkci, postupujte nasledujicim zplsobem:

1. Otocte ovlada¢em “Funkce” na symbol 4§+z na displeji se zobrazi “DEFROST” a pfislusny symbol této

funkce.

2.  Otacenim ovladace “Navigace” projdete seznam funkci; jejich nazvy jsou anglicky. DEFROST
(rozmrazovéni), KEEP WARM (udrzovani jidla v teple), RISING (kynuti).

3.  Stisknéte tlacitko @) k potvrzeni.
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EXTRA ZHNEDNUTI

Po dopeceni se u funkci, které to umoziuji, na displeji objevi moznost dalSiho zhnédnuti jidla. Tuto funkci Ize
zapnout pouze tehdy, kdyz jste nastavili délku peceni.

Po uplynuti doby peceni se na displeji zobrazi: “PRESS «+ TO BROWN” (stisknéte « ke zhnédnuti). Stisknutim
tla¢itka @), spusti trouba fazi extra zhnédnuti na 5 minut. Tuto funkci je mozné zvolit pouze dvakrat.

VOLBA FUNKCE CHLEB/PIZZA

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol =&~ se otevfe podnabidka se dvéma automatickymi
funkcemi pro chléb a pizzu.

Chléb

1. Otocte ovlada¢em “Funkce” na symbol @ na displeji se zobrazi “BREAD” (chléb) a vedle bude slovo
AUTO.

2. Stisknéte @) k volbé funkce.

3. Otocte ovladacem “Navigace” k nastaveni pozadované teploty (mezi 180°C a 220°C) a potvrdte tlacitkem
.

Otocte ovlada¢em “Navigace” k nastaveni pozadované doby peceni a stisknutim @) peceni spustte.

T/ l_|' | auro

1. Otocte ovladacem “Funkce” na symbol =&~ na displeji se zobrazi “BREAD” (chléb). Chcete-li zvolit
funkci “PIZZA", postupujte nasledujicim zplsobem:

2. Otocte ovladacem “Navigace”: na displeji se objevi “PIZZA".

3.  Stisknéte @) k volbé funkce.

4. Otocte ovladac¢em “Navigace” k nastaveni pozadované teploty (mezi 220°C a 250°C) a potvrdte tlacitkem
.

5. Otocte ovladacem “Navigace” k nastaveni pozadované doby peceni a stisknutim () peceni spustte.
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NASTAVENI

Nastavenim ukazatele ovladace “Funkce” na symbol @3} se otevie podnabidka se ¢tyfmi nastavenimi displeje,
které Ize zménit.

Hodiny

Otocte ovlada¢em “Funkce” na pfislusny symbol {%‘?}: na displeji se objevi slovo CLOCK (hodiny). Chcete-li
zménit ¢as, fidte se pfedchozim odstavcem (NASTAVENI DENNIHO CASU).

Eco

Jestlize je nastaveny rezim ECO (ON), displej zhasne, kdyzZ je trouba v klidovém stavu, nebo po uplynuti 5 minut
od konce doby peceni. Chcete-li na displeji zobrazit informace, stisknéte jedno z tlacitek, nebo otocte jednim
ovladac¢em.

1.  Otocte ovladac¢em “Navigace’, az se zobrazi “ECO”".

2. Stisknéte tlacitko @) k otevieni nastaveni (ON/OFF).
3. Otocte ovlada¢em “Navigace” k volbé pozadovaného nastaveni a potvrdte tla¢itkem @).

Zvukovy signal

P¥i zapnuti nebo vypnuti zvukového signalu postupujte nasledujicim zptsobem:
1. Otocte ovladactem “Navigace”, az se zobrazi” “SOUND” (zvuk).

2. Stisknéte tlacitko @) k otevieni nastaveni (ON/OFF).

3. Otocte ovladacem “Navigace” k volbé pozadovaného nastaveni a potvrdte tla¢itkem @).
Jas

Pti zméné jasu displeje postupujte nasledujicim zplsobem:

1. Otocte ovlada¢em “Navigace” k zobrazeni slova “BRIGHTENESS".

2. Stisknéte tlacitko ) : na displeji se objevi ¢islo 1.

3. Otocte ovlada¢em “Navigace” k zesileni nebo zeslabeni jasu a potvrdte tlacitkem @).

AUTOMATICKE CISTENi TROUBY

Popis této funkce najdete v ¢asti CISTENI a v tabulce funkci, strana 39.

Chcete-li spustit cyklus automatického cisténi trouby (pyrolyzu), postupujte nasledujicim zptsobem:

1. Otocte ovlada¢em “Funkce” na symbol [X:: na displeji se objevi PYRO.

2. Stisknéte tlacitko @) k potvrzeni volby a spusténi cyklu pyrolyzy.
Chcete-li zvolit pyrolyzu, otocte ovladacem “Navigace”: na displeji se dole vpravo objevi slovo ECO. Stisknéte
tla¢itko @) s spustte zkraceny program.

Béhem pyrolyzy jsou dvefe trouby automaticky zablokované a na displeji se objevi symbol @ Dvete zlistanou
zablokované i na konci cyklu ¢isténi: na displeji se objevi slovo “COOL”", které oznacuje fazi ochlazovani trouby.

Po dosazeni bezpecné teploty symbol @ zmizi a na displeji se objevi “END”.

CZ37



ZABLOKOVANI TLACITEK (KEY-LOCK)

| | z--0

Tato funkce umoznuje zablokovat pouzivani tlacitek a ovladacd na ovladacim panelu.

Chcete-li ji zapnout, stisknéte souc¢asné tlacitka @ a @ na alespon 3 vtefiny. Jestlize je tato funkce zapnuta,
jsou tlacitka zablokovana a na displeji je kli¢. Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni. Chcete-li ji vypnout,
opakujte vye uvedeny postup. Jestlize jsou tlacitka zablokovand, mliZete troubu vypnout otocenim ovladace
na 0 (nula). V tomto piipadé je ale nutné znovu nastavit pfedtim zvolenou funkci.
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TABULKA FUNKCI

OVLADAC FUNKCE

O VYPNUTO K preruseni peceni a vypnuti trouby.
-O_ OSVETLENI K zapnuti/vypnuti Zarovky uvnit trouby.
L4 Part -
* K urychleni rozmrazovani potravin. Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek. Jidlo
6 ponechte v ptivodnim obalu, aby se povrch pfilis nevysusil.
ROZMRAZOVANI
E
+ < “ ‘ K udrzeni pravé upecenych jidel teplych a hezky kiupavych (napf. pecenych nebo smazenych mas
o i, nebo nakypt). Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni irovné drazek. Funkce se nezapne, jestlize je
& | UDRZOV.JIDLA |teplota uvnitf trouby nad 65°C.
V TEPLE
N K dosazeni optimalniho vykynuti sladkého i slaného tésta. Funkce se nezapne, jestlize je teplota
) uvnitf trouby nad 50°C, aby kynuti sprdvné probéhlo. Doporucujeme vlozit jidlo do 2. Grovné
KYNUTI drazek.
K peceni jakéhokoli jidla na jedné Grovni. Pouzivejte 3. iroven drazek. K peceni pizzy, slanych kolach
TRADICNI a moucnikd s tekutou naplni pouzijte ale 1. nebo 2. Uroven drazek. Pred vlozenim jidla troubu

predhiejte.

TRADICNI PECENI

K peceni kolacli nebo dortt s tekutou naplni (slanou nebo sladkou) na jedné urovni. Pouzivejte 3.
uroven drazek. Doporucujeme troubu pred pecenim predehiat.

HORKY VZDUCH

K peceni i riznych druht jidel, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni, na dvou Urovnich soucasné
(napf.: ryb, zeleniny, mouc¢nika). U této funkce nedochazi ke vzéjemnému chutovému ovlivnéni
jednotlivych jidel. Pfi peceni na jedné urovni drazek doporucujeme pouzit 3. iroven drazek. Pfi
peceni na dvou Urovnich doporucujeme pouzit 1. a 4. Uroven po predehfati trouby.

i

GRIL

Ke grilovani kotlet, raznici a klobas, zapékani zeleniny nebo osmazeni chleba dozlatova.
Doporucujeme vlozit jidlo na 4. nebo 5. Uroven drazek. Pfi pe¢eni masa doporucujeme pouzit
hluboky plech k zachycovani vypeceného tuku. Zasurite ho do 3. nebo 4. irovné drazek a nalijte do
néj asi pal litru vody. Troubu nemusite predehtivat. Dvere trouby musi byt pfi peceni zaviené.

TURBOGRIL

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd, kurat). Jidlo zasunte do stfedni polohy. Doporucujeme
pouzit hluboky plech k zachycovani vypeceného tuku. Zasunte ho do 1. nebo 2. rovné drazek a
nalijte do néj asi pal litru vody. Troubu nemusite predehtivat. Dvete trouby musi byt pii pec¢eni
zaviené. Pokud mate otocny rozen, mlzete ho s touto funkci pouzit.

NASTAVENI

K nastaveni displeje (Cas, jas, hlasitost zvukového signalu, Uspora energie).

CHLEB/PIZZA

K peceni rGznych druh( chleba a pizzy. Tato funkce obsahuje dva programy s predem zadanym
nastavenim. Staci zadat pouze pozadované hodnoty (teplotu a cas) a trouba bude automaticky ridit
optimalni cyklus peceni. Po pfedehfati trouby vloZte jidlo do 2. Grovné drazek.

AUTOMATICKE
CISTENI

K vycisténi trouby pomoci cyklu s velmi vysokou teplotou (asi 500°). Je mozné vybrat jeden ze dvou
cykld automatického ¢isténi: Gplny cyklus (PYRO) a zkraceny cyklus (ECO). Uplny cyklus
doporucujeme pouzit pouze v pfipadé velmi zaspinéné trouby a zkraceny cyklus pro pravidelné
cisténi trouby.

RYCHLY PREDOHREV

K rychlému zahftéati trouby.
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TABULKA PECENI

Recept Funkce | Pfedohiev | Uroven peéeni | Teplota | Doba peéeni | Prislusenstvi
(zdola) (°C) (min)
@ Ano 2/3 160-180 30-90 Peka¢ na rostu
Kynuté kolace . — .
rHY Urov. 4: pekac na rostu
o= Ano 1-4 160-180 30-90 . — .
d Urov. 1: pekac na rostu
Hluboky plech/plech na
PInéné kolace - 3 160-200 30-85 moucniky nebo pekac na
(tvarohovy kolac, rostu
AT BT Urov. 4: peka¢ na rostu
kola¢) $= Ano 1-4 160200 | 3590 |
~ Urov. 1: peka¢ na rostu
Ano 3 170-180|  15-45 | HIuboky plech/plechna
moucniky
Susenky/muffiny Urov. 4: rot
~ -
¢>]|  Ano 14 160-170 | 2045 [Grov. 1: hiuboky plech /
plech na moucniky
Ano 3 180-200| 3040 | HIuboky plech/plechna
moucniky
Krémové zakusky Urov. 4: talif na pe¢eni na
' rostu
o= Ano 1-4 180-190 35-45 :
= Urov. 1: hluboky plech /
plech na mou¢niky
@ Ano 3 % 110-150 HIub?k,y plech / plech na
moucniky
Pusinky Urov. 4: talif na pe¢eni na
rostu
@ Ano 1-4 90 130-150 -
= Urov. 1: hluboky plech /
plech na mou¢niky
Ano 1/2 190250 | 15-50 | Huboky plech/plechna
moucniky
Chléb/pizza/plochy Urov. 4: talif na peceni na
chléb focaccia =< roitu
$=] | Ano 1-4 190-250 | 30-50 |-, :
~ Urov. 1: hluboky plech /
plech na mou¢niky
Urov. 3: hluboky plech /
@ Ano 3 250 10-15 plech na mou¢niky nebo
rost
Zmrazené pizzy Urov. 4: talif na peceni na
rostu
¢ Ano 1-4 250 10-20

Urov. 1: hluboky plech /
plech na mouéniky
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Recept Funkce | Pfedohiev | Uroven peéeni | Teplota | Doba peéeni | Prislusenstvi
(zdola) (°C) (min)
Slané kolace Ano 3 180-190 40-55 Pekac na rostu
(zeleninové, Urov 2 oekae &
. rov. 4: pekac na rostu
SRR d=| | Ano 1-4 180-190 | 4560 | i
d Urov. 1: pekaé na rostu
@ Ano 3 190200 20-30 | Huboky plech/plechna
moucniky
Listkové tasticky/ Urov. 4: talif na peceni na
listkové keksy N rottu
E Ano 1-4 180-190 20-40 _
~ Urov. 1: hluboky plech /
plech na mou¢niky
Lasagne/zapékané
téstoviny/ @ Ano 3 190-200 45-55 Talif na peceni na rostu
canelloni/nakypy
Jehnédi/teleci/ , .
hovézi/veprové @ Ano 3 190-200 80-110 Hlubovky [?Iech rJEbO talif
na peceni na rostu
1kg
Kufe / kralik / @ Ano 3 200-230 50-100 Hlubovky ;,)Iech rvmebo tali¥
kachna 1 kg na peceni na rostu
Kriita / husa 3 kg @ Ano 2 190-200| 80-130 | HIUboky plech nebo talif
na peceni na rostu
Ryba pecenav . o~
troubé/v alobalu @ Ano 3 180-200 40-60 HIubovky ;,)Iech rjebo talif
A . na peceni na rostu
(filety, celé)
PInéna zelenina
(rajcata, cukety, Ano 2 180-200 50-60 Talif na peceni na rostu
lilky)
Topinky @ - 5 Vysokd 3-5 Mrizka
Urov. 4: rost (v poloviné
. .. Lo peceni obratte)
Rybi filety / Fizky - 4 Stfedni 20-30 . .
Urov. 3: hluboky plech s
vodou
O T Urov. 5: rost (v poloviné
S vedni eceni obratte)
sebirka / @ - 5 S"edk”,' 1530 |- :
hamburgery Vysoka Urov. 4: hluboky plech s
vodou
Urov. 2: rost (ve dvou
tietinach peceni obratte)
Stfednf 55-70 _
L. Urov. 1: hluboky plech s
Pecené kure 1, @ ) ) vodou
'113 k9 “ v v v
Urov. 2: otocny rozen
Vysoka 60-80 Urov. 1: hluboky plech s

vodou
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Recept

Pfedohfiev

Uroven peéeni

(zdola)

Doba peceni

(min)

Prislusenstvi

Krvavy rostbif 1 kg

35-45

Talif na peceni na rostu
(podle potfeby ve dvou
tretinach peceni obratte)

Jehn&i kyta/kyty

60-90

Hluboky plech nebo talif
na peceni na rostu (podle
potieby ve dvou tfetindch
peceni obratte)

Pecené brambory

45-55

Hluboky plech / plech na
moucniky (podle potieby
ve dvou tretindch peceni
obratte)

Zapékana zelenina

IR

10-15

Talif na peceni na rostu

Lasagne a masa

/

—
(]

Y

Ano

1-4

50-100

Urov. 4: talif na pe¢eni na
rostu

Urov. 1: hluboky plech
nebo talif na peceni na
rostu

Masa a brambory

/

Y

Ano

1-4

45-100

Urov. 4: talif na peceni na
rostu

Urov. 1: hluboky plech
nebo talif na pecenina
rostu

Ryby a zelenina

/

§

Ano

1-4

30-50

Urov. 4: talif na pe¢eni na
rostu

Urov. 1: hluboky plech
nebo talif na pecenina
rostu
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TABULKA S RECEPTY OTESTOVANYMI podle norem IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 a DIN 3360-12:07:07

Recept Funkce | Predohiev| Uroven | Tepl. Cas Prislusenstvi a poznamky
(zdola) | (°¢) (min)

—h

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.

Ano 3 170 15-25 |Hluboky plech / plech na mouc¢niky
Susenky z listového tésta

(Shortbread) Urov. 4: plech na mou¢niky

Ano 1-4 160 20-30

&0

Urov. 1: hluboky plech

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08

wn
%
P
N

. Ano 3 170 | 20-30 [Hluboky plech / plech na mou¢niky
Malé dezerty

(Small cakes) Urov. 4: plech na mouc¢niky

Ano 1-4 160 30-40

&

Urov. 1: hluboky plech

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08

w
(-]
wn
Yy

Piskot bez tuku

Ano 2 170 25-35 |Pekac na rostu
(Fatless sponge cake)

W)k

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08

wn
o
()
N

Ano 2/3 185 55-75 |Pekac narostu
2 jablec¢né kolace

(Two apple pies) Urov. 4: pekac na rostu

Ano 1-4 175 75-95

&)U

Urov. 1: peka¢ na rotu

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08

w
-]
-
-

Toasty

(Toast) Vysoka| 3-5 |Mfizka

[

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08

w
RO
O
-

Urov. 5: roét (v poloviné peceni

Hamburgery - 5 |Vysoka| 20-30 |obratte)

(Burgers)

Urov. 4: hluboky plech s vodou

DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3

Jablkovy kolag, kola¢ v talifi Ano 3 180 | 30-40 [Hluboky plech /plech na mou¢niky

na peceni (Apple pie, cake

- Urov. 4: plech na moucnik
in tin) Ano 14 | 160 | 55-65 P y

B0 O

Urov. 1: hluboky plech

DIN 3360-12:07 § 6.6

Urov. 3: rost
Vepiova pecené o - _
(Roast pork) (’; - 3 190 |150-170 [Urov. 2: hluboky plech s vodou (v
pfipadé potieby doplrite)
DIN 3360-12:07 priloha C
Plochv d Ano 3 170 | 35-45 |[Hluboky plech / plech na mou¢niky
ochy dort
(Flat cake) Urov. 4: plech na moucnik
(< Ano 1-4 | 170 | 40-50 |~ i ‘ y
92 Urov. 1: hluboky plech

Tabulka peceni navrhuje nejvhodnéjsi funkce a teploty pro dokonalé upeceni kazdého typu receptu. Pokud
chcete pouzit funkci s ventildtorem jen pro jednu droven trouby, doporucujeme pouzit tfeti Groveri a stejnou
teplotu navrzenou pro funkci HORKY VZDUCH (&) na vice urovnich.

Pfi grilovani doporucujeme ponechat u pfedniho okraje rostu 3-4 cm volného prostoru ke snadnéjsimu
vytazeni jidla.
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RADY K POUZiVANIi A DOPORUCENI
Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka udava nejlepsi funkci pro peceni daného jidla na jedné nebo vice Urovnich drazek soucasné. Doby
peceni se pocitaji od okamziku vloZeni jidel do trouby bez predehati (které je u nékterych receptt). Teploty a
doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnozstvi jidla a pouzitého prislusenstvi.
Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty, a jestlize jidlo nebude dostate¢né propecené, zvyste hodnoty
nastaveni. Pouzijte dodavané prislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na
peceni. MiZete také pouzit nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale uvédomte si, Ze se doby peceni
trochu prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobre upecené, peclivé dodrzujte rady uvedené v tabulce peceni pro
volbu pfislusenstvi (doddvané), a postavte ho na doporucenou Uroven drazek.

Peceni raznych jidel soucasné

Pomocifunkce “TRADICNI PECENI" mGzete péct soucasné riizna jidla (naptiklad: ryby a zeleninu), ktera vyzaduji
stejnou teplotu peceni, na riznych urovnich drazek. Jidlo, které vyzaduje kratsi dobu peceni, vyndejte dfiv, a
ponechte v troubé jidlo s delsi dobou peceni.

Dezerty

- Jemné moucniky pecte s funkci tradi¢niho peceni jen na jedné Urovni. Pouzivejte tmavé zbarvené
kovové formy a vzdy je polozte na rost trouby. Chcete-li péct na vice nez jedn urovni, zvolte funkci
horkovzdusného ohfevu a usporadejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe
cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kola¢ uz propeceny, zasurite do nejvyssi ¢asti paratko. Pokud ho z jidla
vytdhnete Cisté, je kola¢ upeceny.

- Jestlize pouZijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte maslem okraje, protoze kolac¢ by nemusel na
okrajich rovnomérné zvednout.

- Jestlize kola¢ béhem peceni klesne, nastavte pfisté nizsi teplotu, muzete také snizit mnozstvi tekutiny v
tésté a tolik tésto nemichat.

- Promouéniky s tekutou naplni (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci “TRADICNI PECENI”,
Jestlize je spodek kold¢e promaceny, snizte rost a pred vlozenim naplné do kolace posypte dno kolace
strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Masa

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu pyrex vhodné pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvaru, aby maso béhem peceni ziskalo jeté lepsi chut. Po
upeceni nechte maso v troubé na dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa
vyzaduji del3i dobu peceni. Zasurite rost do nizsi polohy, aby bylo dale od grilu a nespalilo se na povrchu.
Ve dvou tfetinach grilovani maso obratte.

Doporucujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s pul litrem vody k zachycovéni

vypeceného tuku. V pfipadé potfeby vodu dolijte.

Otocny roZen (jen u nékterych modelii)

Toto pfislusenstvi pouzijte k rovnomérnému propeceni velkych kust masa a dribeze. Maso nasurite na tycku
rozné, kufe pfipevnéte $inlrkou, a pred vloZzenim do trouby zkontrolujte, zda nemUZze spadnout. Ty¢ku zasunte
do jejiho umisténi na pfedni strané trouby a poloZte na pfislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvni
urovné drazek hluboky plech s pll litrem vody, ktery zabrani vzniku koufe v troubé a zachyti odkapavajici tuk.
Tycka ma plastové drzadlo, které se musi pfed pecenim odstranit, a zase se pouzije na konci peceni k vytazeni
jidla z trouby, abyste se nespalili.

Pizza

Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pékné kfupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu
mozarellou.
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Funkce kynuti

Pfed vloZzenim tésta do trouby ho vzdy zakryjte vihkou utérkou. Cas potiebny k vykynuti tésta pomoci této
funkce je pfiblizné o tfetinu kratsi v porovnani s kynutim pfi pokojové teploté (20-25°C). 1 kg tésta na pizzu
vykyne asi za jednu hodinu.
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